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Catering & Event

Lieber Kunde,

nachfolgend haben wir fiir Sie unser Sortiment zusammengestellt. Sie konnen Ihre Favoriten
ganz einfach auswdihlen, indem Sie sie ankreuzen und uns zukommen lassen. Am Ende der
Banketmappe finden Sie ein Bestellformular, welches Sie einfach IThrer Bestellung zufiigen.
Alle angegebenen Preise sind Nettopreise.

@ Office-Catering 4-8
Selfmade Frihstick/ Business Frihstick 5-6
Stullenwerk 7-8

@ Kaffee+Co 9-10

® finger Food Baguette+Co / Brotzeiten/ SpiePe/Lollies 11-30

@ Suppen und Eintopf 31-33

@ Brunch 34-35
Businesslunch 1+2 36-39

@ Buffets 40-82
Immer gern genommen / Moderne Klassiker 41-45
Frihling / Sommer / Herbst / Winter 46-53
Bio, Veggie und Vegan 54-58
landerbuffets (ltalien, Spanien, Deutschland, East meets VWest) 50-75
Pickert / Griinkohl 69-70
Spargel 71-73
Barbecue / Grillen und Chillen / O'zapft is / Génseessen 76-84
Weihnachten / Silvester / Abiball / Hochzeit / Richtfest 85-99

@ Menis 100-104

® fimenevenis (Streeffoodmarkt, Karibische Nacht, Kochkurs, Weinprobe) 105112
Die Kocherei / Das Weinefc/ Messeversorgung 113-117
Bestellformular 118

Allgemeine Geschdftsbedingungen (AGB) 119-120



Unser Angebot:
Business Fruhstick
+ 250 ml
Vitaminkick

Office Catering

Das Office Catering hilft lhnen und |hren Angestellten besimaglich
in den Arbeitstag zu starten. Rund um frisch, narhaft und gesund!
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SELFMADE FRUHSTUCK

Stellen Sie sich IThr Friihstiick selbst zusammen. Teilen Sie uns die Anzahl der Portionen zu
Ihrem Friihstiick mit! Wir liefern Ihnen ab einem Bestellvolumen von 250 €, bei Mindermengen
erheben wir einen Aufschlag.

2 Scheiben Kérnerbrot 2,00€
Portion Margarine 1,00€

2 Scheiben Krustenbrot 2,00€
2 Scheiben Toast 1,60€
Weizenmehl Brétchen 1,50€
Mehrkorn Brétchen 1,50€

Kirbiskern Brotchen 1,60€

O O OO OO O0O0

Croissant 2,50€

O
O
O

O O O

Fenchelsalami 3,00€

Westf. Knochenschinken 3,00€
Serranoschinken 4,00€

Orig. Parmaschinken 4,00€
Gekochter Schinken 3,00€

Graved lachs 6,50€

O

Portion Butter 1,00€

O

Orangenmarmelade 2,00€

Kirschmarmelade 2,00€

O

Schnitlauch Quark 2,50€
Frischkase 2 50€
Camenbert 3,00€

Gouda 2,50€
Holunderbliten-Kdase 4,00€

Blauschimmelkdase 3,00€

O O O O O OO0

O O O O O O

Gekochtes Ei 1,50€
Rihrei, natur 4,00€
Rihrei mit Tomate 5,00€
gebratener Bacon 3,50€
Cegrillle Tomate 2,50€

Cegrillte Zucchini 3,00€

Gek. Trisffelschinken 5,50 €

O O

Putenbrust 2,50€

(O landsalami 2,50€

O

Frucht-Joghurt im Becher 2,00€

O Joghurt+Frichte+Honig 5,50€

O
O
O

Musli+Frichte+Joghurt 5,90€
Obstsalat mit Honig 6,50€

Misli Mix 7,50€
Cojo-Beere, Mandel, Kokos, Cranberry



INHALT

BUSINESS FRUHSTUCK

Eine Scheibe Krustenbrot, Gurken- und Mohrensticks, Riihrei, Siif$e Minis
(Schokoschleife, Vanille Brotchen, Zimtschnecke und Cranberry - Schleife),
Butter und ein siifSer Aufstrich, sowie saisonales Handobst.

pro Person 12,90 €

VITAMIN

Der gesunde Vitaminkick, ideal um einen arbeitsreichen Tag zu beginnen.
Frische Friichte und frisches Gemiise frisch gemixt. So lecker kann gesund sein!
Bitte entscheiden Sie sich fiir einen Smoothie.

O Banane-Kiwi-Zitronengras
O Grapefruit-Rucola-Orange
O Spinat-Gurke-Kiwi-Ingwer

QO Johannisbeere-Rote Traube
O Rote Beete-Roter Apfel-Rote Trauben

O Schwarzrote Beeren-milder Chili

Mango-Banane-Ingwer
Ananas-Orange-Curry
Mango-Papaya-Limonenblatt
Apfel-Orange

Grapefruit-Orange pro Liter 16,90 €
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STULLENWERK

Ein gesunder Start in den Tag! Die Besonderheit, unser Brot wird nach klassischem Bdcker-
handwerk traditionell hergestellt, ohne Einsatz von Backmischungen und ohne Zusditze, einfach
der pure unverfalschte Geschmack. Unterschiedliches Kornerbrot, neu interpretiert, gesund,
vegetarisch, vegan oder auch klassisch. Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick.

SUSSE VERSUCHUNG

O sweetheart

hausgemachte Marmelade

AUFSTRICH
O Spring

Quinoa, getrocknete Tomatencreme und Petersilie

O lalien Job

Thymian-Mascarpone, Chipolline-Zwiebel und Rucola

O lasse

Schnittlauch-Radieschen-Créme

ALLES KASE

O Ziegenpeter

Ziegenfrischkdse, Lavendelhonig und Salat

@) AufgemoTz’r

Mozzarella, Tomate und Basilikumpesto

O Dani

Holunderbliten-Joghurt-Kése mild, cremig

O Rohmilch

Schweizer Rohmilch mit Salzkristallen

Stickpreis & 5,00€

O

O O O O

chocolate dream
Nuss-Nougat-Aufstrich

Stickpreis & 3,00€

Antipasti

Gegrillles Gemise, Basilikumpesto

Avocado
Avocado- Pfeffer-Zitronentapenade

Lofti

Ziegenfrischk&se und Birne

Stiickpreis & 4,00 €

Almdudler

Ziegenkése, Rosmarin, Feigensenf

Pierre Brie
Brie, Pinienkerne und Rucola

Bergbauer

ifalienischer Bergbauemkése

Challerhocker

Challerhocker-Kase wiirzig, kraftig
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ALLES WURST
O

O

O

O

O

Chickendale Putenbrust,
Curry, Frischkése, Schalotten

Rosa Schinken
Honigschinken, Schnitlauchcréme

Payrische Brofzeit Schweine-
braten, sifer Senf, Krautsalat

Mailand Fenchelsalami
und sonnengetrocknete Tomate

Westfalen

Schnippelschinken und Sauverrahm

Lutz westf. Knochenschinken
und Kerbel-Senfschmand

HALBE BELEGTE BROTCHEN
Frisch belegte, gebutterte halbe Brotchen.

O
O

O O O

mit Gouda
mit Spiegelei
mit Putenbrust

mit wesffalischer Salami

O O O O O

mit Rohschinken

O Spicy Chicken

Hahnchenbrust, Tandoori

O leineweber Rohschinken,
Schnittlauchcréme

O Versmold Sommerwurst
und Cornichon

O lemgo
lippische Leberwurst und
Cornichon

O Toni
rosa gebratenes Roastbeef
und Remouladensauce

Stickpreis & 4,50€

mit Roastbeef und Kerbelschmand
mit Brie und Weintraube

mit gebeiztem Lachs und Zitrussahne
mit Forellenfilet und Preiselbeersahne

mit Burgunderbraten
Dijon-Senfcreme und Cornichon

Stickpreis ¢ 2,80 €

NIdAMNITINLS
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| Unser Angebot:
Kaffeemaschine +

100 Kaffeekapseln

Zeit fur Kaffeegenuss

Einfach im Handling — benétigt keinen Festwasseranschluss!
Unsere »Nespresso Gemini Cs 220 Pro«, mit zwei VWassertanks
und zusdizlich 100 Kaffeekapseln (Ristretto und Lungo Forte).
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KAFFEEPAUSE

O Minis

Minigebdck, siBe Mini-Plunderteilchen, Mini-Apfeltaschen,
Mini-Rosinenschnecken

pro Stick 1,80€

Saisonaler Fingerfood Blechkuchen
saisonale Sorten in kleinen Portionen gefeilt und aus der Hand zu essen

pro Stick 3,50€

Mini Donuts
mit Schokolade/mit pinkem Zuckerguss/mit weiPem Zuckerguss

pro Stick 3,50€

Petit Four
saisonale Auswahl erlesenener Petit Fours. Fragen Sie gerne nach.

pro Stick 4,95€

Summertime
das perfekte Konferenzgebéck. Packungsinhalt 200g

pro Stick 6,90€

Feinste Waffel- und Gebdackmischung
fur den besonderen Genuss. Ideal fir Meeting und Konferenz.

Packungsinhalt 500g
pro Stick 12,50€

Torten- und Kuchenbuffet
Mit einer Auswahl an

— Petit Fours

— American Cheesecake

— Eierlikortorte

— saisonaler Obstkuchen

— Schokoli-Moussetérichen
— Obsttdrtchen

— Sahnetdrichen

Fir das Kuchenbuffet berechnen wir pro Person 24 E. Ab 12 Personen.

OO dANN F344WI



Unser Angebot:
Ein Mix aus

100 Tartellettes,
Fingersandwiches
und Canapees

Finger Food

Fingersandwich, Bagels, Canapée, Wraps, Foccacia, Tartelette,
Baguette und Laugenstange sind mit der Hand zu verzehren und kénnen
vom Tableft gereicht werden. Ebenso Crostini und Brotzeit 1+2.

INHALT



FINGERSANDWICH
O

mit Salami und Gurke

mit Thunfisch und Ei

mit Thunfisch und Avocado

mit Kréuterfrischkése

mit fomatisiertem Frischkése

mit Radieschencreme

mit Schwarzbrot und Schnittkése
mit Avocado Dip

mit italienischem Bergbauerkase
mit Chicken-Curry Dip

mit Réucherlachs und Sahnemeerrettichcreme

mit Raucherlachscreme

O O OO O0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0

mit Roastbeef und Senfschmand

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stiickpreis & 3,80€
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CANAPEE

O

O O O O0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0

mit Rohschinken

mit Putenbrust

mit Tomate und Mozzarella und Pesto

mit Brie und Weintraube

mit gebeiztem lachs und Zitrussahne

mit westfalischer Salami

mit Gouda

mit Forellenfilet und Preiselbeersahne

mit Roastbeef und Kerbelschmand

mit Burgunderbraten Dijon-Senfcreme und Cornichon
mit gegrilllem Landhuhn und Chilli-Avocado-Salza
mit Scampi auf Curry-Sahne

mit Lachstartare

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stickpreis 4,50€
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KRUSTENBROT
O

O O OO OO OO0 O0O0

mit Schnitlauch-Radieschen-Creme

mit Avocado-Pfeffer-Zitrone

mit Tomate Mozarella und Basilikum-Pesto

mit Ziegenfrischkéase und Birne

mit Schnippelschinken und Sauerrahm

mit Fenchelsalami

mit lippischer Leberwurst und Selleriestroh

mit Sommerwurst und Cornichons

mit westfalischem Knochenschinken und Kerbel-Senf-Schmand
mit rosa gebratenem Roastbeel und Remoulade

mit Raucherlachs und Merrettichcreme

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stickpreis & 5,00€




CROSTINI

mit schwarzer Oliven-Topenade und sonnengetfrockneten Tomaten

O

mit Avocadomus, roter Zwiebel und Zitronenabrieb
mit Hokkaido-Kurbispesto

mit Roastbeefl auf Paprikafrischkése

mit Basilikumpaste

mit Radieschencreme

mit griner Olivenpaste und Mandeln

mit Bime und siBem Gorgonzola

mit Pomodoro SecchiPesto

mit Barlauchcréme (saisonal)

mit Rote Bete-Ziegenkdsetapenade

mit Rote Beete Maties Salat

mit Holunderbliten-Joghurt Kaseauswahl mild, cremig
mit iltalienischem Bergbauernkase, mittelkréftig

mit Bruschetta

mit Birne und sihem Gorgonzola

mit Ziegenkase, Rosmarin, Rosinen und Honig

mit Vitello Tonnato

O O O O0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0oOOoOOo

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stickpreis ¢ 4,50€
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TARTELETTES
O

O O OO O0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0

mit Radieschen-Creme

mit Schnitlauch-Quark

mit Bruschefta

mit Gurke und Schafskése

mit Avocadosalza

mit VWaldorfsalat

mit Linsentartare, Kreuzkimmel, Méhre, Paprika
mit Ziegenkdse, Rosinen, Rosmarin, Honig

mit Bime und siiBem Gorgonzola

mit Curry-Chicken auf Linsen Koriander Tabouleh
mit Schnippelschinken und Sauerrahm

mit Lachstatar

mit Vitello Tonnato

mit Thunfisch und Avocado

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick. Stickpreis & 4,50 €




BAGUETTE
Baguettebrotchen oder Laugenstange mit Salatblatt und verschiedenen Aufstrichen.

O New York mit Kase und Currycréme

O Florenz mit Tomate-Mozzarella und Pesto

O Jakaria mit geréucherter Putenbrust und Paprikafrischkase

O Paris mit Salami, Gurke und Tomate

O Elsass mit Burgunderbraten und Weilkraut

(O Toskana mit Parmaschinken, Pomodori Secchi, Parmesan, Rucola
O Minchen mit Leberkase, Kraut und silem Senf

O Mali mit Thunfisch, Gurke, Zwiebel, Eisberg

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick. Stickpreis ¢ 6,50€

LAUGENSTANGE
O Blanco gebuttert 4,00 €
O New York mit Kase und Currycréme
O Florenz mit Tomate-Mozzarella und Pesto
O Jokarta mit gerducherter Putenbrust und Paprikafrischkése
O Paris mit Salami, Gurke und Tomate
O FElsass mit Burgunderbraten und Weilkraut

(O Toskana mit Parmaschinken, Pomodori Secchi, Parmesan, Rucola
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O Minchen mit Leberkéase, Kraut und siBem Senf
O Mali mit Thunfisch, Gurke, Zwiebel, Eisberg

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick. Stiickpreis ¢ 6,50 €
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WRAPS
Handgedreht und unterschiedlich frisch belegt.

O
O
O

O O O

O O O

Veggie mit gegrillter Paprika-Basilikumpesto, Zucchini, Rucola
Putenbrust mit Putenbrust, Paprika, Eisberg, Aiyar, Erdnussbutter

Curry-Chicken mit Héhnchen
Mango, Parmesan, Mandelstifien, Salat, Curryfrischkdse

Tandoori mit Tandoori Chicken, Zuckerschote,
Gurke, Minze, Sesam, Rucola, Tomatenfrischkése

talien mit italienischem Landschinken, Rucola, Pesto

Thunfisch mit Thunfisch, Gurke, Zwiebel, Eisberg

Lachs mit Raucherlachs, Eisberg, Créme Fraiche, Honig-Senf
Dressing

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stiickpreis & 6,00€

BAGEL

O
O

O

mit Tomate, Pesto, Rucola, Mozzarella @)

mit Parmaschinken (O mit Schnitflauchcreme

Rucola und Basilik f
ucola und Basilikumpesto Siickprels & 5.90€

mit Currycheesecreme
sweet spicy chicken

Stickpreis & 5,90€

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick.
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BROTZEIT

Die Brotzeit ist die Antwort auf den kleinen Hunger zwischendurch.
Ein Snack der Sie zwischen den Hauptmahlzeiten nicht im Stich ldsst!

BROTZEIT 1
) Cornichons, Senf X lufigetrockneter Schinken
X Bierkasewdirfel %) Westfdlischer Knochenschinken
) Westfdlische Landwurst X landbrot mit Butter/Kréuterquark

Abnahme ab 10 Personen. Pro Person 19,80€

BROTZEIT 2

2 Radieschensalat, Tomaten

) Griebenschmalz, Senf

Mini-Frikadellen

Bratenfleisch, Westfalischer Knochenschinken
Blutwurst, Bierbeifer

Bierkasewiirfel

Hartgekochte Eier

laugengeback

RRXRXRRXRRIRR

Landbrot mit Butter/Kréuterquark
Abnahme ab 10 Personen. Pro Person 25,00€
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Hausgebackenes Oliven- und Tomatenbrot mit unserer
Basilikum- und Tomatenpesto, sowie Oliven, Parmesan-Nuggets,
Fenchelsalami und orginal Parmaschinken.

INHALT




Unser Angebot:
Eine Auswahl an

00 unterschiedlicher

[l

Finger Food
Spiefe sind einfach in der Handhabung.

Wir liefern sie einzeln portioniert in Glasern und auf Platten an.

INHALT



FRUCHTE
O Obstspiele
O Schoko-Obstspiefe

O Bananen-Marshmallow

GEFLUGEL

O Héhnchenspieh mit Honig und Limette
Hahnchen-Saté-SpieP mit Bananen-Chili-Chutney
Héhnchen-Saté-Spield mit Mango-Ingwer mariniert
Hahnchenspieh mit Zitronengras und karamellisierem Gemiise
Hahnchenspie Terriyaki
Hahnchen - Brochettes mit Ananas im Curry - Kokosmantel

Piccata von der Maispoularde mit Basilikumschmand

O O O O O O O

SCHWEIN
O Spanischer Kartoffelspiel3 mit Chorizo

XIW=-34SS31dS

© Datteln mit Speck

O Polentaspieh mit getrockneten Tomaten und Fenchelsalami
O Schweinefilet-Sate mit Ingwer-Orangenmarinade

O Kleine Buleften mit Senfcomichons

O Albondingaspiel mit pikanter Tomatensalsa

INHALT
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RIND

O Kalbfleischfrikadellen mit Zwiebel, Petersilie an Kerbelschmand

O Kofte-Bdallchen mit Minzdipp

O Roastbeef-Saté mit Apfel-Meerrettichcreme
FISCH/SCHALENTIER

O Gamelen-Gurken-Spief

O Garnelen-Zucchini-Spieh

O Garnele mit Mango-/Zitronen-Chili Marinade

(O Gamelen SpieB mit Sweet-Chili-Bananen Marinade

O Garnelen im Ciabatta-Mantel mit gerducherter

(O Paprika Piccata vom Zackenbarsch an

O Basilikumschmand

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stickpreis & 5,50€




KASE
O
O
O
O
O

O Feigen-Mozzarella-Spieh

Bierkése-Spield mit Radieschen
KasespiePe mit Gouda und Weintraube
KasespieBe mit Holunderbliten-Joghurtkése und VWeintraube

KasespieBe mit italienischem Bergbauernkése und VWeintraube

K&sespiePe mit Chéllerhocker Kése und Weintraube

O Tomate-Mozzarella-Spiefd mit Basilikum
O Ziegenkase mit karamellisierten Feigen
O Zucchinirslichen mit Schafskase gefullt

O Fetaspiel mit schwarzer Olive, Gurke, Kirschtomate

O Wassermelonen-Feta-Minze-Spieh
(O Spinat-Kasebdllchen mit Curry Dipp

VEGGIE &
O Tofu-Gemisse-Spiefd mit Erdnuss und feurigem Mangodipp

(O Rosenkohl-Spief mit Butter, Muskat, Parmesan
O Rosenkohl Spie mit krossem Speck

O Falaffel Ballchen mit Humus-Dip

(O Polenta-Spie mit getrockneten Tomaten

O Tortellini-Spief mit Butter, Salbei, Parmesan

O Frihlingsrolle Green Thai

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stickpreis & 5,90€

INHALT




INHALT

LOLLIES

Ausgefallen! Lollies sind ein kulinarisches Highlight: handlich, verspielt und lecker prisentiert.

Fiir jede Feier ein echter Hingucker und ein Erlebnis!

O
O
O

O O O OO OO0

Zucchini-Frischkése 6,50 €

Tomate-Mozzarella 6,50 €

Crepes mit Pilzfillung

Feta mit Rosmarinhonig und Melone 6,50 €
Chicken Curry 6,50 €

Thunfisch mit schwarzem Sesam und Soja 7,00 €
Rinderfilet mit Triffelsalz 7,00 €

Scampi mit Aioli-Crunch 6,50 €

Garnelen mit Limonen-Chili Marinade 6,50 €

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick.
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Unser Angebot:
Eine Auswahl an

100 verschiedene

Finger Food
Unser Fingerfood prasentieren wir lhnen in verschiedenen Glaschen, Porzellantré-
gern oder auf dem Gourmetléffel.

INHALT



VEGGIE &
O Coesar Salad

O
O
O
O

Pflicksalat mit Vanilledressing und Brotchip
Wildkréutersalat mit Orangenvinaigrette und Brotchip
Rémersalat mit Granatapfel, Walnuss, Abate Birme und Apfelweinessig

Clasnudelsalat
mit Sojasprossen, Thai-Basilikum, Paprika, Limone, Chili und Erdnuss

O

Griner Thaispargel
mit Zuckerschote, Frihlingszwiebel, Thaibasilikum und Limone

O Mediterraner Kartoffelsalat
mit Tomatenpesto, Oliven, Lauch, getrockneten Tomaten

SiBkartoffelsalat mit Orangen

Apfel-Méhren Salat mit Orangendressing

Rote Beete-Salat mit Bime, Ziegenkase, Rosine und Réstmandel
Quinoasalat mit Oliven und Tofu

Schafskasesalat mit VWassermelone und Minze

Antipasti im Glas

Couscous mit Granatapfelkernen, Rosinen, Réstmandeln

Scharfer Reisnudelsalat mit Pak Choi, Erdnuss, Zitronengrass

O O O OO OO0 OO0

Tomaten-Mozzarellasalat
mit Basilikum, kalt gepresstem Olivens| und Balsamicoessig

O Tomatensalat mit Olive, roter Zwiebel, Réstbrot

O Tomatensalat mit gerésteter Zitronen

& doo431993A
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O Tomaten Papayasalat mit mildem Chili und Koriander

O Avocado-Tomatensalat mit Ingwer, Koriander und schwarzem Sesam
O Crespelle mit Pfifferlingscreme und Shizo Kresse

O Penne Rigate-Salat mit rofer Zwiebel, Tomate, Lauch, Parmesan

O Spaghettinisalat mit Pesto, getrockneter Tomate und Lauch

O Orecchiette Pasta mit Tomatenpesto und Olive

GEFLUGEL

O Vitello Tonnato (Pute] mit Rucola und Kapern}

O Apfel-Linsensalat mit Entenbrust

(O Celber linsensalat mit gebratenem Landhuhn kross

O gebraten auf Zimttomate

O

SCHWEIN

O Westf. Kartoffelsalat mit Ei, Senf, Lauch, Gurke und Mini Schnitzel
() PolentaspieP mit Fenchelsalomi

O Spaghettinisalat
mit sahniger Pesto, gefrockneter Tomate, Lauch und Parmaschinken

Penne Rigate-Salat in Pestosahne mit Parmaschinken

O

Bayrischer Wurstsalat )
mit Gewirzgurkenstreifen, Zwiebel, in feiner Ol-Essig-Marinade

O

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stiickpreis & 5,90 €
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RIND
O

O mariniertes Roastbeef mit Sweeet-Chilli

() Vitello Tonnato auf Rucola mit Kapern

O Vitello Tonnato auf umbrischem Berglinsensalat mit allem Balsamico

() Kalbstafelspitz mit Friseesalat und Apfel-Meerrettich-Vinaigrette

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick. Stickpreis ¢ 7,90€

FISCH/SCHALENTIERE
O Flusskrebsschwénze auf Orangen-Fenchel Salat
() Flusskrebssalat mit Créme Fraiche, karamellisierter Zitrone und Dill
O Shrimpssalat mit Orangen-Fenchel -Ratatouille
O Shrimpssalat mit Curry-Mango, Créme Fraiche
O Shrimpssalat mit Aioli und Brotchip
O Tartar vom Wildlachs
O Tartar Thunfisch 9,80 €

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stick. Stiickpreis & 7,90€
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DESSERT

Wir haben immer wieder neue saisonale Desserts. Sprechen Sie uns gerne an.

O
O
O
O

O
O
O
O
O
O
O
O
O
O
O

Obstsalat mit frischer Minze

Tiramisu

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Beerenfriichten

Limonenjoghurt-Créme mit frischen Beerenfrichten

Soja Panna-Cotta mit Apfelragout

Kokoscreme mit frischen Beerenfriichten

Veganes Mousse au Chocolat

Quarkmousse mit Kaffeelikér

Caipirinhamousse mit Ananastopping

Pumpernickelcreme mit Kirschragout

Weibe Schokoladencreme mit Cantuccini-Crumble und Beerenfriichten
Amarettini Mousse mit Rosmarinkaramel und Amarena-Kirschragout
Griechischer Joghurt, Honig-Minz-Melone

Blaubeer-Cheescake-Crumble

Abnahmemenge pro Sorte sind 10 Stiick. Stickpreis & 5,50€
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Unser Angebot:

4 Teile Fingerfood
350 ml Suppe/
Eintopf
Ab 10 Personen

Suppen und Eintépfe
Zu jeder frischen Suppe und jedem deftigen Eintopf reichen wir einen leckeren
Brotkorb mit hellem Baguette. Wir kochen lhnen auch germe lhre Lieblingssuppe.

INHALT
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VEGGIE &
O

O
O
O
O
O
O
O
O

Tomaten-Mascarpone-Suppe mit Rosmarin

Marokkanische Linsensuppe

Tomaten-Karotftensuppe mit Pestocroutons

Curryschaumsuppe mit Ingwer, Kokosmilch

Spargelcrémesuppe (saisonal) mit Spargelstickchen

Kurbiscréemesuppe (saisonal)] mit Curry, gerésteten Kernen und Croutons

Gazpacho Andaluz (saisonal)
kalte Gemisesuppe mit Tomaten, Paprika, Gurken und Olivendl

Kartoffeleintopf mit Méhre, Sellerie und Porree

Gemisecurry

Chili sin Carne

pro Liter 16,90€
Minestrone, italienische Gemisesuppe mit Pasta, Olivendl un

Parmesan
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GEFLUGEL

O Huhnersuppentopf mit frischem Markigemise

O Huohnerkraftbrihe mit Gemisestreifen und Eiersfich

O Tom Kha Gai Hihnersuppe mit Galgantwurzel und Kokosmilch
O Nudel-Gemisesuppe mit Hishnchen

SCHWEIN
O Westfdlische Kartoffelcremesuppe mit Wurzelgemise und Mettenden
O Erbseneintopf mit Wiirstchen
O Llinseneintopf mit Suppengemise und Frankfurter Wiirstchen
O Kase-Lauch-Suppe mit Hackfleisch und Crodtons
O Grinkohleintopf mit Kohlwurst und Kartoffeln

RIND
O Gulaschsuppe

herzhaft wiirzig mit Rindfleisch, Paprikastreifen, Zwiebeln
O Rindfleischsuppe mit Einlage
O Chili con Carne

mit Rinderhackfleisch, roten Bohnen und ganzen Chilischoten

pro Liter 18,90€




Gerne stellen wir lhnen lhren Wunsch-Brunch zusammen!
Rufen Sie uns an unter: 0521177717
Oder senden Sie uns eine Email an: info@rosendahl-catering.de

INHALT




VORSPEISEN

30 Krustenbrotauswahl

0 SiBe Minis Zimtschnecke, Himbeerkrone, Creme Krone,
PekanTasche,Apfeltasche

Baguette und Krustenbrotauswahl
Burgunderbraten

K&seauswahl mit Brie, Schnittkése und Frischkése

QR IR

Raucherlachs
mit Sahne Meerrettich und Forellenfilet mit Preiselbeerschaum

X

Hausgemachte Konfitiren

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum und Olivendl

XX

Antipasti Verdure mit roter und gelber Paprika, Champignons
mit Pernod abgeschmeckt und gegrilltler Zucchini mit Thymian

@ Ruhrei, kross gebratener Bacon

WARME AUSWAHL

Bitte wihlen Sie ein Gericht aus. Jeden Weiteren Hauptgang berechnen wir mit 4,00 € pro Person.

O Saltimbocca vom Llandhuhn mit Zimttomate und Krauter-Gnocchi

(O Brasato al Barolo,
Rinderbraten mit mediterranem Gemise und Rosmarinkartoffeln

O Bielefelder Spiefbraten vom Schwein
in Altbiersauce, dazu Kartoffelgratin

O Tortellini Panzerotti
mit getrockneten Tomaten, Lauchzwiebeln und Schafskése

(O Nisschen vom Landschwein

in Wacholder-Wiesenchampignonrahm mit Serviettenknédel

DESSERT
) Panna Cotta mit Beerentopping aus dem Weckglas

% Obstsalat mit frischer Minze
pro Person 32€

INHALT
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BUSINESSLUNCH 1

Frisch gekocht; nur so kann man auf individuell Wiinsche eingehen.
Wir kochen regional, saisonal und ohne Geschmacksverstirker.

VORSPEISE

Zu allen Vorspeisen reichen wir Ihnen einen Brotkorb mit hellem Baguette.
Bitte entscheiden Sie sich entweder fiir eine Vorspeise oder ein Dessert.

O Saisonale Vorspeise

O Auswahl von Rohkost-/Blattsalaten, Zweierlei Dressing

HAUPTSPEISEN

Bitte entscheiden Sie sich insgesamt fiir zwei Gerichte.

VEGGIE &

O Gemisecurry mit Mahren, Brokkoli, Zuckerschoten, Koriander und Duftreis
Penne Arrabiata mit Basilikumtomaten, roten Zwiebeln, Chili und Parmesan
Vegetarische Carbonara mit Penne, Gemise, Parmesan, Krdutern
Tortellini-Panzerofti
Gemuse-Lasagne mit wiirzigem Tomaten-Oliven-Sugo

Pasta con Rucola mit kandierten Tomaten und kleinem Wurzelgemise

O O O O O O

Spinatlasagne mit Fetakdase

GEFLUGEL

O Hahnchencurry

mit Zitronengras, Brokkoli, Zuckerschoten, Chili, Koriander und Duftreis

O Pollo cacchiatore
mit Oliven, Peperonatagemiise und Rosmarinkartoffeln

INHALT
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INHALT

SCHWEIN

O Geschnetzeltes Schweinefile
mit Champignons, Blattpetersilie und Réstkartoffeln

O Gebackener SpiePbraten mit Karfoffelstampf und Sauerkraut

RIND

(O Brasato al Barolo (Rinderschmorbraten)
in Rotweinjus mit Kartoffelgratin und saisonalem Gemiise

O Rindergulasch mit Butterkartoffeln und feinem Gemise

DESSERT
O Dessert der Saison
O erfrischender Obstsalat mit Minze
O Panna Cotta mit Beerenkompott

pro Person 29,90€
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INHALT

BUSINESSLUNCH 2

VORSPEISE

Zu der saisonalen Vorspeise reichen wir Ihnen einen Brotkorb mit Baguette.
Bitte entscheiden Sie sich fiir eine Vorspeise und ein Dessert.

O Saisonale Vorspeise

HAUPTSPEISEN

Bitte entscheiden Sie sich insgesamt fiir zwei Gerichte.

VEGGIE &

(O Penne Arrabiata
mit Basilikumtomaten, roten Zwiebeln, Chili und Parmesan

O Tortellini-Panzerotti mit Ricotta-Spinatfillung,
Champignons und Lauchzwiebeln in wiirziger VWeibweinsauce

O Gemiselasagne mit wirzigem Tomaten-Olivensugo,
Penne, Gemuse, Parmesan, Krautern

O Spinatlasagne mit Fetakase
Basilikumtomaten, roten Zwiebeln, Chili und Parmesan

O Tagliatelle con Rucola
mit kandierten Tomaten und kleinem Wurzelgemise

O Grines Gemusecurry mit Zuckerschote, Brokkoli und Reis

GEFLUGEL

O Hahnchencurry

mit Zitronengras, Brokkoli, Erbsenschoten, Chili, Koriander und Duftreis

O

Pollo cacchiatore mit Oliven, Peperonatagemiise und Rosmarinkartoffeln

O

Cegrillte Hahnchenroulade
mit gefrockneten Tomaten, Basilikum, Risotto und geschmorter Radicchio

O Currynudeln mit gebratenen Poulardenstreifen,
Ananas und Lauchzwiebeln in sahniger Currysauce

¢ HONNISSANISNG



SCHWEIN
O Orecchiertte Pasta mit Chorizo und gegrillter Zucchini
O Geschnetzeltes Schweinefilet mit Champignons, Blatipetersilie und R&sti

O Involtini
Schweinsroulade mit Frischkase, gefrockneten Tomaten und Zucchinipasta

RIND

O Moussaka
mit gebratenen Auberginen, Rinderhack und Schafskése

O Boeuf Stroganoff

Rindergeschnetzeltes mit Rote Beete, Gurke und Kartoffelstampf

O Rinderroulade
mit Zwiebel, Gewiirzgurke, Speck und Kartfoffel - Selleriestampf

O Rindsgulasch mit mediterranem Gemise, Cranberries und Kartoffelgratin

FISCH
O gebratenes Doradenfilet auf Blaftspinat, mit Zitronen-Kartoffelstampf

O lachsfilet in Zitronenbutter mit Schmorgurken und Butterreis

DESSERT

(O Dessert der Saison

pro Person 35,50€

INHALT
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Buffets kdnnen mit Livecooking-Anteilen verbunden werden,

auch eine Kombination mit einer eingedeckten Vorspeise ist moglich.
Bei allen Buffets sind im Preis enthalten:

Chaving-Dish, Brennpasten, Vorlegebesteck und Anrichtegeschirr.
Rufen Sie uns an unter 0521 /177717 und lassen sich beraten.



INHALT

IMMER GERN GENOMMEN

VORSPEISE

Zu allen Vorspeisen reichen wir Ihnen einen Brotkorb mit hellem Baguette.
Bitte entscheiden Sie sich fiir fiinf Vorspeisen.

O

O O O O0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0oO0o0O0o

O

Paprika rot und gelb mit Knoblauch

Datteln im Speckmantel

Champignons mit Pernod

Cegrillte Zucchini und Thymian

Vitello Tonnato von der Pute

Caprese Tomate und Mozzarella

Piccata von der Maispoularde mit Basilikum-Schmand

Caesar Salad mit Gorgonzola Créme, Croutons, Parmesanflakes
Mediterraner Sommersalat mit Rucola, Parmesan, Romana Salat
Kartoffel- Zucchini-Schafskasesalat mit Gremolata
Wildkr&utersalat mit Rucola und Limonenvinaigrette

scharfer Ananassalat mit Lauch, rotem Chili, Bresaola und Kokossauce
Avocado-Tomatensalat mit Gremolata

Tomaten-Papayasalat

Auswahl von Fladenbrot, Tomatenbrot, Krustenbrot und Baguette
mit Pesto und Kréuterquark
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HAUPTSPEISEN
Bitte entscheiden Sie sich insgesamt fiir drei Gerichte.

VEGGIE &

O Tortellini Panzerotti (Teigtasche)
mit Ricotta-Spinat-Fillung in wirziger Weibweinsobe

O Penne mit sahniger Basilikum-Pesto

GEFLUGEL
(O Saltimbocca vom Landhuhn mit Limonensof3e
O Kross gebratenes Landhuhn auf Zimttomate

O Pollo a la Cacciatore
geschmortes Hahnchenbrustfilet mit Oliven und Peperonatagemiise

SCHWEIN

O Filet Medaillons vom heimischen Jungschwein
mit Champignon-Rahmsofe

(O Ofenfrischer Krustenbraten in dunkler Biersof3e

O Steak vom Hausschwein sweet & spicy

RIND

O Brasato (Rinderschmorbraten) mit Cranberries in Rotweinsofde

FISCH
O Gebratener Lachs auf Blattspinat

(O Gebratenes Doradenfilet in Limonen-Krautersofde

INHALT
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BEILAGEN
Bitte entscheiden Sie sich fiir fiinf Beilagen.

O Basmati-Reis
Kartoffel-Sellerie-Piree
Kartoffelstampf mit Triffeld|
Krautergnocchis
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelbaumkuchen

Mediterranes Schmorgemise

O O O OO OO0

In Butter geschwenkies saisonales Gemise

O Karamellisierte Méhren

DESSERT

Bitte wdhlen Sie zwei Varianten.
O Passionsfruchtmousse
O Panna Cotta mit saisonalen Friichten
O Tiramisu
O Mousse au chocolat mit Fleur de Sel und mildem Chili
O Limonen-Joghurt-Terrine

pro Person 39,95€
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MODERNE KLASSIKER

VORSPEISE
Bitte entscheiden Sie sich fiir fiinf Vorspeisen. Jede weitere Vorspeise kostet zzgl. 4,50 €,
jeder weitere Hauptgang kostet zzgl. 6,90 €, jedes weitere Dessert zzgl. 4,00 € pro

PeéonAuswaH von Rohkost- und Blattsalaten mit zweierlei Dressing
O Antipasti verdure
O Cegrillte Paprika rot und gelb mit Rosmarin und Knoblauch
Champignons mit Pernod
Cegrillte Zucchini mit Thymian
Spaghettinisalat mit Basilikumpesto, Parmaschinken, getr. Tomaten

Vitello Tonnato von der Pute mit Thunfisch-Llimonen-Mayonnaise

O O O O O

Insalata di Galina mit gebratenen Poulardenbruststreifen, Stauden-
sellerie, roten Zwiebeln und pikanter Llimetten-Paprika-Mayonaise

O

Ofenfrisches Ciabatta und Baguette mit Schnitflauch-Radieschen-Quark

WARME SPEISEN
Bitte wihlen Sie zwei Varianten. Jede weiter Komponente berechnen wir mit 6,90 € pro
Person.

e

VEGGIE
5 %rtellini-Ponzeroﬂi
mit Ricotta und Spinat gefillt, in wirziger WeiBweinsauce

O Veganes Gemisecurry mit Duftreis

GEFLUGEL

O Pollo Cacciatore geschmorte Héhnchenbrust
mit Oliven,Peperonatagemiise und Rosmarinkartoffeln

'
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SCHWEIN

O Geschnetzeltes Schweinefilet mit Champignons
Blattipetersilie und Karfoffelgratin

RIND
(O PBrasato di Barolo

Rinderbraten mit mediterranem Gemise und Rosmarinkartoffeln

O Rinderroulade gefillt mit Zwiebel
Gewirzgurke, Speck, Rotkohl und Kartoffel-Selleriestampf

O Rindergeschnetzeltes Stroganoff mit Rote Beete, Gurke und Kartoffelstampf
O Kalbsfrikadellen mit Kohlrabigemiise und Kartoffelstampf

(O Zuricher Geschnetzeltes vom Kalb

DESSERT

Bitte wihlen Sie eine Variante.
O Llimonen-Joghurt-Terrine

O FErfrischender Obstsalat mit Minze

Im Preis enthalten sind Chafing-Dish, Brennpasten,
Vorlegebesteck und Anrichtegeschirrl

Ab 15 Personen. Pro Person 35,95€

INHALT
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FRUHLINGSBUFFET

Das Friihlingsbuffet bietet Ihnen eine grofe Auswahl, hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Vorspeisen,
zwei Hauptspeisen, drei Beilagen und zwei Desserts zu entscheiden.

@ Bei den Jahreszeitenbuffets berechnen wir fiir jede weitere Vorspeise 4,50 €, jeden weiteren
Hauptgang mit 6,90 € und jedes weitere Dessert mit 4,00 € pro Person.

VORSPEISE
Bitte entscheiden Sie sich fiir fiinf Vorspeisen.

O Griner und weiller Spargelsalat mit kandierfen Kirschtomaten

O Rucola-Rémersalat
mit Granatapfel, Abatebime, Walnissen und Honig-Apfelsenfdressing

O Kleine Frikadellen mit Kerbelschmand

O Gurkensalat mit Sahne und Dill

O Gurken-Avocado-Salat mit zitrusgebeitzem Lachs und gerdstetem Sesam
O Weslf. Kartoffelsalat mit Gewiirzgurken, Zwiebeln und gekémtem Senf
O Gartenfrische Radieschen mit Zitronen-Schnittlauchcréme

O Hausgebeizter Lachs mit Honig-Dilldressing

O Gerduchertes Senner Forellenfilet mit Sahnemeerrettich

O Frihlingssalate mit jungen Gartenkrautern

O Melonen-Krautersalat mit Bliten, Rucola und Balsamicodressing

O Junge Mohren mit Kerbelvinaigrette mariniert

O Marinierter Tafelspitz in Radieschenvinaigrette und Schnitlauchschmand

144d4dNIGSONITHNAS

O Krusten und Tomatenbrot
mit Spargel-Apfelchuiney und Zitronen-Bérlauch-Mayonnaise
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HAUPTSPEISE
Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Hauptspeisen. Jede weiter Komponente kostet zzgl. 6,90

€.
O Westfdlischer Schweinekrustenbraten mit Schwarzbiersauce
O Poulardenbrust mit Blattspinat gefillt auf Kréuterrahmsauce
O Saltimbocca vom Landhuhn mit Weiwein-Llimonensauce

O Pasta mit jungem Knoblauch
geb. Waldpilzen & la Creme, Kirschtomaten und Lauchzwiebeln

O Penne Rigatte in Barlauchrahm
mit jungem Frihlingsgemise, kandierten Kirschtomaten und Rucola

O Tortellini Panzerofti mit Kirschtomaten
Frihlingslauch, Wiesenchampignons und VWeibweinsahne

O Rinderbraten mit Schmorgemise in Rotwein

O Doradenfilet mit Limonenbutter

BEILAGEN
Bitte entscheiden Sie sich fiir drei Beilagen.

O Kartoffel-Zitronenpiree O Kohlrabigemuse

O junge Karfoffeln O Pastinaken-Kartoffelstompf

O Basilkumgnocchis O karamelisierte Méhren

O Frihlingsgemise O SiBkartoffelpiree

O Bohnenragout O Barlauch-Kartoffelstampf

O geschmolzene Zimttomaten

DESSERT

Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Desserts.

O Llimonen-Joghurt-Terrine O Mousse au chocolat

O Erfrischender Obstsalat O Vanille-GrieBpudding
mit Minze mit Rharbarberkompott

pro Person 42,95€

144d4dNIGSONITHNAS
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Das Sommerbuffet bietet Thnen eine grofie Auswahl, hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Vorspeisen,
zwei Hauptspeisen, drei Beilagen und zwei Desserts zu entscheiden.

Bitte entscheiden Sie sich fiir fiinf Vorspeisen/Suppen. Jede Weitere zzgl. 4,50 €.

O Sommerlicher Blattsalat mit Mango und Apfelvinaigrette

O Pasta Salat
mit Melone und Chili, Zitronengras, Koriander, Erdnuss und Scampi

O Knoblauch-Frittata mit Zucchini und Zitronenschmand

O Mediterraner Kartroffelsalat mit Minischnitzel

O Gegrillte Paprika rot und gelb mit Knoblauch abgeschmeckt

O Zucchinirslichen mit Schafskase gefillt

O Tomaten-Papaya Salat mit Limone und mildem Chilli

O Radieschen-Gurkensalat mit Speck, kleinen Pellkartoffeln und Zwiebeln
O Feigen-Brotsalat mit Parmaschinken

O Caprese, Tomate und Mozarella mit Olivensl und Balsamicoessig

O Tomaten-Mango-Suppe
O Gurken-Melonen Kaltschale
O Curry-Kokos-Suppe

O Zucchinisuppe

O Gazpacho




INHALT

Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Hauptspeisen.

O Pasta mit Plifferlingen & la Créme

O O O O O

Sous Vide gegartes Flap-Steaks

Medaillons vom Schweinefilet in Zitronen-Thymian-Jus
Turkisches Ofenhahnchen mit Minze und Zimt
Curry-Hahnchen mit Vanille und Paprika

Krosser Schweinebraten auf Honiggemise

mit karamellisierten Kirschtomaten und Chimichurri

O O

Tortellini Panzerotti mit Kirschtomaten

Gebratenes Doradenfilet mit Limonenbutter und mediterranen Kréutern

Frihlingslauch, Wiesenchampignons und VWeiPweinsahne

Bitte entscheiden Sie sich fiir drei Beilagen.

O Vanille-Paprika-Gemise
O Honiggemise

O Rahmiger Zitronen-Spitzkohl
O Duftreis

Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Desserts.

O limonen-Joghurt-Terrine

O Erfrischender Obstsalat

mit Minze
O Caipirinha Mousse

O Mousse au chocolat

O O O O

O

SiBkartoffelstampf
Mediterranes Schmorgemise
Krautergnocchis

Rosmarinkartoffeln

Beerenkompott mit Vanillecreme

Vanille-GriePpudding
mit Rharbarberkompott

Panna Cotta mit Fruchtspiegel

pro Person 42,95€



INHALT

Wir bieten Ihnen eine kleine Auswahl. Wir bitten Sie sich fiir fiinf Vorspeisen,
zwei Hauptspeisen, drei Beilagen und zwei Desserts zu entscheiden.

VORSPEISE
Bitte entscheiden Sie sich fiir fiinf Vorspeisen.

O Bunter Gartensalat mit Krauterdressing
O Gerducherte Entenbrust auf Apfel-Linsensalat

O Marinierter Rettich mit luftgetrocknetem Knochenschinken
und gartenfrischem Schnittlauch

Tafelspitz-Salat mit Apfel-Meerrettich-Vinaigrette

Rémersalat mit Apfelessig, Abate Birne, Granatapfelkerne und Walnuss

O
O Birnen-Walnusssalat mit Kirbis und Himbeerdressing
O
O

Mariniertes Tafelspitz mit weifem Balsamico, rofen Zwiebeln,
halbgetrockneten Tomaten und Parmesan

O Flusskrebse in Dillkahm mit Orangenvinaigrette und ger. Kirbiskernen
O Farsrer Wildlachs mit Pomello Salat Honig-Senf-Dressing
O Junge Mdhren mit Kerbelvinaigrette mariniert

O Mariniertes Tafelspitz in Radieschenvinaigrette und Schnitflauchschmand
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HAUPTSPEISE
Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Hauptspeisen.

O Saltimbocca vom Landhuhn mit Weidwein-limonensauce

O O O

CGebratene Maispoulardenbrust mit Sherry-Spitzkohl
Geschmorte Ochsenbéckchen mit Morchelschaum

Pasta mit jungem Knoblauch, gebratenen Waldpilzen & la Créme,

Kirschtomaten und Lauchzwiebeln

O

Nusschen vom Landschwein in Wacholder-VWiesenchampignonrahm

O Brasato, Rinderbraten mit Schmorgemise und Portweinijuis

O Tortellini Panzerofti mit Kirschtomaten
Frihlingslauch, Wiesenchampignons und VWeiBweinsahne

O Kross gebratener Zander auf Blattspinat,
mit Pinienkernen und weifBer Tomatennage

BEILAGEN

Bitte entscheiden Sie sich fiir drei Beilagen.

O Kartoffel-Sellerie-Piree
O Rostkartoffeln

O Meersalzkartoffel
O Basilkumgnocchis

DESSERT

Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Desserts.

O Llimonen-Joghurt-Terrine

O Erfrischender Obstsalat
mit Minze

(O Rote Griitze mit Vanillesauce

INHALT

O Serviettenkddel
(O Gemise der Saison
O Sherry-Spitzkohl

O Geschmolzene Zimttomaten

O Mohnmousse mit Plaumenkompott

O Mousse von weifer Schokolade
mit Portweinfeigen

pro Person 42,95€

1444dNg91S9d3H
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Wir bieten Ihnen eine kleine Auswahl. Wir bitten Sie sich fiir fiinf Vorspeisen,
zwei Hauptspeisen, drei Beilagen und zwei Desserts zu entscheiden.

VORSPEISE
Bitte entscheiden Sie sich fiir fiinf Vorspeisen.

O Rémersalat mit Apfelessig, Abate Bime, Granatapfelkerne und Walnuss
Caesars Salat mit Crodtons

Rofe Beete-Apfelsalat mit Schafskase

Minsterlander Kartoffelsalat mit Minischnitzel

Cegrillte Champignons mit Pernod

Minifrikadellen mit Kerbel-Senfschmand

Datteln mit Speckmantel

Farsrer Wildlachs mit Pomello Salat Honig-Senf-Dressing

O O OO0OO0OO0OO0OO0

Mariniertes Tofelspitz mit weifdem Balsamico
roten Zwiebeln, halbgetrockneten Tomaten und Parmesan

Birnen-Rucolasalat mit Ziegenkése und Nissen
Gerducherte Enfenbrust auf Radicchio mit Walnussvinaigrette

Vitello von der Pute mit Limonen-Thunfisch-Mayonnaise

O O O O

Hausgebackenes Tomaten- und Olivenbrot
mit Basilikum-Pesto und Tomaten-Pinienkern-Pesto




INHALT
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HAUPTSPEISE
Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Hauptspeisen.

O Pasta mit langsam geschmortem Rinderragout

O Zarte Entenbrust mit Ingwer und Honig

O Maispoulardenbrust auf Zimttomaten-Ragout

O Vegetarischer Kartoffel-Gemiseauflauf

O Nusschen vom Landschwein in Wacholder-Wiesenchampignonrahm
(O Brasato al Barolo, Rinderschmorbraten in Rotweinsauce

O Schweinekrustenbraten in Dunkelbiersauce

O Kabeljau in Senfsauce

O Bielefelder Krustenbraten in Landbiersauce

BEILAGEN
Bitte entscheiden Sie sich fiir drei Beilagen.

O Kartoffel-Sellerie-Piree O Geschmolzene Zimftomaten
O Rastkartoffeln O Gemise der Saison
O Meersalzkartoffel O Sherry-Spitzkohl
O Basilkumgnocchis O Butterkartoffeln
DESSERT
Bitte entscheiden Sie sich fiir zwei Desserts.
O Limonen-Joghurt-Terrine O Schwarzwaldbecher Deluxe
O Erfrischender Obstsalat O Panna Cotfa
mit Minze mit hausgemachtem Rumtopf

O Bratapfel Tiramisu

pro Person 42,95€

?4
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Unser Angebot:

Buchen Sie z.B. unse
VEGGIE - Buffet
ab 15 Personen

BIOLOGISCH

Geme bieten wir lhnen alle folgenden Speisen in Bio-Qualitat. Hierfur kaufen

wir saisonale und regional erhdlilichen Lebensmittel. Dariber hinaus achtet unser
Kichenteam in enger Zusammenarbeit mit den ansdssigen Lieferanten darauf,
das Bioangebot aus dkologischem Landbau stéandig zu unterstitzen und weiter

auszubauen!




INHALT

VEGGIE - BUFFET

Bitte wdhlen Sie fiinf Vorspeisen, zwei Hauptspeisen und zwei Desserts fiir Thr Buffet
aus. Jede weitere Vorspeise berechnen wir mit zzgl. 6,90 €.

Jeden weiteren Hauptgang berechnen wir mit zzgl. 8,90 € und jedes weitere Dessert mit
zzgl. 5,50 €. Zu jedem Buffet liefern wir Baguette mit.

VORSPEISE
O Junge Blattsalate mit Paprika, Sprossen, CroGtons und Joghurtdressing
O Rofe Beetesalat mit Honig und Walnissen und Ziegenfrischkéase
O Salat mit karamellisierten Feigen, Orangen und Feta

Quinoa Salat mit Oliven und Feta

Quinoa Fenchelsalat mit Minze, Kreuzkimmel und Koriander

Tomatensalat mit gerdsteter Zitrone

Salatgurke mit Erdnusssauce, Chili und Paprika

Apfel-Linsensalat mit Lauch und frischen Gartenkrautern

Crespelle mit Plifferlingscreme und Shiso Kresse

Couscous Salat mit Cashew-Nussen und Rosinen

Salat mit Roter Beete, Avocado und Erbsen

Tomaten-Brotsalat Salat mit gerdsteten Focacciawirfeln

O O OO OO OO0 OO0

Hausgebackenes Tomaten- und Olivenbrot mit unserem Basilikumpesto

11993 A
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HAUPTSPEISE
O
O

O

O O O OO OO0

O
O
O

Gnocchis mit Spinat und Parmesanschaum

Thailandisches Gemisecurry
mit Limettenblattern, Kokos, Zuckerschoten und rotem Chili

Dinkel-Hirse-Bratlinge
auf saisonalem Schmorgemiise dazu kleine Pellkartoffeln

Sellerieschnitzel auf gebratenen VWaldpilzen

Saisonale Gemise-Paella

Mediterrane Lasagne mit Fefa und Spinat

Cefillte Paprikaschoten mit glasierter Steckribe und Fetakase
Uberbackene Reisnudeln mit Mozzarella, Tomate und Oregano
Gnocchi mit Spinat und Parmesan-Schaum

Thailandisches Gemise-Curry
mit Limettenblattern, Kokos, Zuckerschoten und rotem Chili

Mediterrane Lasagne mit Feta und Spinat
Geschmortes Paprikaragout mit geréuchertem Tofu

Tagliatelle mit Walnissen, Parmesan und Pefersilie

DESSERT

O
O
O

Mascaponecreme mit Aprikose
Maracujocréme mit exotischem Obstsalat

Zitrone-Minz-Créme mit Himbeeren

Ab 15 Personen. Pro Person 35,90 €

11993 A
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VEGAN - BUFFET

Bitte wdhlen Sie fiinf Vorspeisen, zwei Hauptspeisen und zwei Desserts fiir Thr Buffet
aus. Jede weitere Vorspeise berechnen wir mit zzgl. 6,50 €.

Jeden weiteren Hauptgang berechnen wir mit zzgl. 8,95 € und jedes weitere Dessert mit
zzgl. 4,90 €. Zu jedem Buffet liefern wir Baguette mit.

VORSPEISE

Rote Beete-Salat mit Birne und karamellisierten Walnissen

O

Oliven-Tarteleftes mit Rucola und Olivend
Couscous-Salat mit Feigen und Datteln

Bunter Gemisesalat mit Granatapfelmarinade
Scharfer Reisnudelsalat

Brotsalat mit Artischocken
Feigen-Tomatensalat mit Olivenbrot
Nudelsalat mit gerduchertem Tofu

Mediterraner Gurkensalat mit Kirschtomaten, roten Zwiebeln und Dill

NYY93IA

Couscous-Salat mit Cashew-Nissen und Rosinen
Champignons mit Pernod
Paprika rot und gelb geschmort mit Knoblauch und Rosmarin

Cegrillte Zucchini mit Thymian

O O O OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0OO0oOO0o

Hausgebackenes Tomaten- und Olivenbrot mit Guacomole und Humus
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HAUPTSPEISE

O Llinsencurry mit Mango

O Pilzpolenta mit gegrilller Zucchini und Paprika

O Mariniertes Gemiise mit Minze

O Kartoffel-Gemiseragout mit Paprika und Tofu

O Veganes Chicken Curry mit Duftreis

(O Oriechette mit gerdstetem Blumenkohl und geschmolzenen Tomaten
O Asiatisches Wokgemuse mit Curry

O Bratlinge auf Kirbis-Zimttomate

(O Auf Anfrage, vegane Bratwurst und veganes Steak

DESSERT
(O Ananas-Apfelsalat mit Wasabi-Popcorn

() Kokoscréme mit frischen Beeren
O Veganes Mousse au Chocolat
O Mango-Kokos-Mousse

Ab 15 Personen. Pro Person 45 €

NYY93IA
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Fine Weltreise der Geschmdéicker! Fir Sie in verschiedenen Buffets zusammenge-
fohrt. Von Asiatisch bis Mediteran ist alles dabei, Gbersichtlich eingeteilt in
landerkategorien.

INHALT



ITALIEN 1

Reisen Sie mit uns nach Italien!
Die Toskana, die Wiirze, die Sonne, all das lassen wir mit in unser Buffet fliefSen.

VORSPEISEN

X Llollo Rosso e Bionda mit Balsamicodressing

0 Antipasti verdure
Cegrillte Paprika rof und gelb mit Rosmarin und Knoblauch, Champignons
mit Pernod, gegrillte Zucchini mit Thymian

X

Insalata di Gallina mit gebratenen Poulardenbruststreifen, Staudenselle-
rie, roten Zwiebeln und pikanter Limetten-Paprika-Mayonnaise

Kartoffel- Zucchini Salat mit Rucola und Oliven
Insalata Caprese mit Datterinofomaten, Mozzarella und frischem Basilikum

Piccata vom Landhuhn auf Basilikumschmand

R KX KRXIRX

Hausgebackenes Olivenbrot und Baguette
mit Basilikum- und Pommodori-Secchi-Pesto

HAUPTSPEISE

X Pollo al la Cacchiatore, geschmortes Hahnchenbrusifilet
mit Oliven, Peperonatagemise und Rosmarinkartoffeln

) Tortellini-Panzerofti
mit Ricotta und Spinat gefillt, in wirziger WeiBweinsauce

DESSERT
) Erfrischender Obstsalat mit Minze
& Tiramisu mit Mascarpone, Kaffeelikér und Loffelbiskuit

) Panna Cotta mit frischen Beerenfrichten

pro Person 39,95€

INHALT
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ITALIEN 2

hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Vorspeisen, drei Hauptspeisen und drei Desserts zu entscheiden.
Buon appetito! Zu jedem Buffet liefern wir Baguette mit.

Jede weitere Vorspeise berechnen wir mit zzgl. 5,90 €. Jeden weiteren Hauptgang berechnen
wir mit zzgl. 7,90€ und jedes weitere Dessert mit zzgl. 4,90 €.

VORSPEISEN

O
O

O

O O O

O

O

O

lollo Rosso e Bionda mit Balsamicodressing

Antipasti verdure,
Cegrillte Paprika rot und gelb mit Rosmarin und Knoblauch, Champignons
mit Pernod, gegrillte Zucchini mit Thymian

Insalata di Gallina
mit gebratenen Poulardenbruststreifen, Staudensellerie,
roten Zwiebeln und pikanter Limetten-Paprika-Mayonnaise

Kartoffel-Zucchini Salat mit Rucola und Oliven
Insalata Caprese mit Datterinofomaten, Mozzarella und frischem Basilikum

Insalata di Salmone
mit zitrusgebeiztem Lachs, Artischocken, Kapernapfel, griinen Oliven,
gefrockneten Tomaten und gehobeltem Parmesan

Spaghettinisalat
mit Basilikumpesto, Parmaschinken und getrockneten Tomaten

Vitello Tonnato, rosa gebratenes Kalbsfleisch
mit Thunfisch-Limonen-Mayonnaise

Hausgebackenes Ciabatta und Tomatenbrot
mit Basilikum- und Pomodori-Secchi-Pesto

¢ N3l /Al
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HAUPTSPEISE

O Cannelloni mit Spinat-Ricottafillung

O Tortellini-Panzerofti
mit Ricotta und Spinat gefillt, in wirziger WeiBweinsauce

O Pollo al la Cacchiatore, geschmortes Héhnchenbrustfilet mit Oliven,
Peperonatagemiise und Rosmarinkartoffeln

O Saltimbocca vom Kalb
mit Schmorgemise und kleinen Meersalzkartoffeln

O Gebratenes Doradenfilet
auf Orecchiette Spinaci in feiner Parmesan-WeiPweinsauce

Ossobuco mit Gremolata

O

Brasato
Rinderschmorbraten mit mediterranem Gemise und Barolojuis

O

DESSERT
O Erfrischender Obstsalat mit Minze
O Tiramisu mit Mascarpone, Kaffeelikér und Loffelbiskuit
O Llimonen-Joghurt-Terrine mit frischen Beeren

(O Panna Cotta mit frischen Beerenfrichten

pro Person 45€

¢ N3l /Al
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ITALIEN 3

Ab 30 Personen: Frontcooking — inlusive Koch und Schneidestation!

VORSPEISEN

O
O

O O O O

O

O

O

ltalienischer Salat mit gehobelten Pecorinokése und Pinienkernen

Vitello Tonnato, rosa gebratenes Kalbsfleisch
mit Thunfisch-Limonen-Mayonnaise

Umbrischer Berglinsensalat mit altem Balsamico
Gebratene Scampis mit Salat von Avocado und Pomodori-Secchi
Rosmarin Spiedini mit gebratenen Seeteufel

Pane e Parmesan
Hausgebackene Brotspezialitdten mit Pesto von Basilikum
und Pomodori-Secchi und Parmesan-Nuggets

Spaghettinisalat
mit Basilikumpesto, Parmaschinken und getrockneten Tomaten

Vitello Tonnato, rosa gebratenes Kalbsfleisch
mit Thunfisch-Limonen-Mayonnaise

Hausgebackenes Ciabatta und Tomatenbrot
mit Basilikum- und Pomodori-Secchi-Pesto

€ N3l Al
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HAUPTSPEISEN

O Gebratenes Doradenfilet auf Zitronenbutter mit Krdutergnocchi
O Rosa gebratenes Rinderfilet
unter einer Krauterkruste mit Carponatagemise und Rosmarinkartoffeln
O Triffelravioli
mit grinem Spargel, Safransauce und Biiffelmozarella tberbacken
O Kross gebratene Maispoulardenbrust auf Zimttomaten-Ragout
O Saltimbocca vom Kalb mit Blattspinat und karamelisierten Mahren
O Steinpilz Risofto mit Parmesan
O Llinguine aus dem Parmesanrad wahlweise mit:
O Weibwein-Schaum
O Vanille-Grappa-Schaum
O Triffel-Schaum
DESSERT

O WeiBes Kaffeemousse mit Cassisfeigen

() Créme Brilee

(O Rosmarin- und Quittengelee

() Llimonen-Ricotta Parfait

O Tiramisu

Ab 20 Personen. Pro Person 59€
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SPANIEN

Gerne unterstiitzen wir Thr Buffet mit Livecooking:

1. Paella Pfanne

2. Carabineros vom Grill a la plancha

3.Im ganzen geschmorte Lammkeule von der Schneidestation

VORSPEISEN
O Tortilla de patatas y calabacin mit Limette, Knoblauch und Chili
O Gebratene Scampi mit Limone und Knoblauch
O Salat von weiben Bohnen mit Chili und karamellisierter, rofer Paprika
O Pikanter Salat von Zucchini, Chorizo und Kartoffeln
O Datteln mit Speck
O Brot mit Aioli und Oliven

WARME SPEISEN
O Original spanische Paella mit Hihnchen, Fisch und Meeresfriichten

O Gespickte Lammkeule auf Kartoffel-Bohnenragout

DESSERT
O Llimonen-Joghurt-Terrine mit Marsalapflaumen

O Créme Catalan mit Orangensauce

Ab 20 Personen. Pro Person 49€

dS
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TAPAS
Bitte entscheiden Sie sich insgesamt fiir sieben Tapas. Jede weitere wird mit 6,50 €

berechuet.
(0] Egnchelsolomi, Serranoschinken, und Chorizo hauchdinn

O
O
O

O O OO OO0 OO0

O O O O

O

Manchego Ké&se mit Réstmandel und Orangengelee
Melone mit Schinken

Datteln im Speckmantel

Russischer Kartoffelsalat

Cebratene Champignons

Gemise-Kartoffel-Tortilla

Cebratene Scampi mit Aioli

Frittierte Anchovis in Limonen-VVeinteig

Pinimentos de Padron

Sardellen saver eingelegt

Albondingas
Hackfleischbdllchen in fruchtiger Tomatensauce

Runzelkartoffeln mit Mojo verde
Papas Arugas mit Guacomole-Dip
Brot mit Aioli und Oliven

Coca de Fraga
lasierter Apfelblechkuchen mit gefrockneten Friichten

Creme Catalan mit Orangensauce

Ab 20 Personen. Pro Person 42€

2
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DEUTSCHLAND

hier bitten wir Sie sich fiir finf Vorspeisen, zwei Hauptspeisen und zwei Desserts zu entscheiden.

Zu jedem Buffet liefern wir Baguette mit.

Jede weitere Vorspeise berechnen wir mit zzgl. 3,50 €. Jeden weiteren Hauptgang berechnen wir

mit zzgl. 5,50 € und jedes weitere Dessert mit zzgl. 3,00 €.

VORSPEISEN

O
O
O
O

O O O O

O

O O

O O O

Kopfsalat mit Joghurt-Zitronen-Dressing

Kleine Frikadellen mit Kerbelschmand
Westfalischer Kartoffelsalat mit Minischnitzel
Karfoffelsuppe mit Schnippelschinken

Knackige Blattsalate der Saison mit Joghurtdressing
Salat von rofen Riben mit Walnissen und Apfel
Frische Feldgurken mit Dill-Sahne-Dressing

Rote Linsen mit Mahrchen
Staudensellerie, zerlassenem Speck und Krauter-Senf-Vinaigrette

Westfalischer Kartoffelsalaf
mit Speck, Gewiirzgurken, Zwiebeln und gekérntem Senf

Wourstsalat von der lippischen Schinkenwurst

Mariniertes Tafelspitz
in Radieschenvinaigrette und Schnitflauchschmand

Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich
Heringstipp nach Landfrauenart

Kartoffelbrot und Steinofenbaquette mit Butter und Krauterquark

HOoS1lN3id
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HAUPTSPEISEN
O
O
O

O O OO OO OO0 OO0

Vegetarischer Kartoffel-Gemiseauflauf
Maispoulardenbrust auf Zimttomaten-Ragout

Westfalischer Schweinekrustenbraten
in Dunkelbiersauce mit Sauerkraut und Kartoffelgratin

Original Westfélischer Plefferpotthast mit eingelegtem Gemise
Schweinskrustenbraten in Landbiersauce und geschmortem Kraut
Rinderschmorbraten mit Rotwein und Cranberries

Rinderroulade mit Apfelrotkraut

Karfoffel-Lauchgratin

Kartoffelbaumkuchen

Serviettenknodel

Pastinaken-Karfoffelstampf

Nusschen vom Jungschwein mit Wiesen-Champignonrahm

gebratenes Zanderfilet auf Rahmsauerkraut

DESSERT

O

O O O OO OO0

Erfrischender Obstsalat mit Minze
Rote Griitze mit Vanillesauce
Vanillepudding mit Schokoladensauce
Omas Schokoladenterrine
Pumpemickelcréme mit Kirschen
Schwarzwaldbecher Deluxe
Westfalische Quarkspeise mit Eierlikor

Bayrisch Créme

pro Person 42,00€

HOoS1lN3id



»Wat'n aulen Lipper es, de k@
eohne Pickert denken. Pickes
Kuckuck teon Freohjohrsw

Rohkost- und Blattsalate, Kartoffelsuppe mit Schnippelschinken, Westfélischer Lappen-
pickert, Bielefelder Kastenpickert, Butter, Marmelade, Pflaumenmus, Réucherlachs,
Ribenkraut, Leberwurst und Rote Griltze mit Vanillesauce

INHALT
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asseler+Bratkartof
In Ab 12 Persone

GRUNKOHL SATT! Ab 12 Personen

In der kalten Jahreszeit ist Grinkohlzeitl Nutzen Sie diese Gelegenheit und
buchen Sie unser Aktionsangebot:
Grinkohl satt mit Kohlwurst, Mettenden, Kasseler und Bratkartoffeln!




Unser Angebot:
Vorspeise

Hauptgang

SPARGEL BUFFET Ab 12 Personen

Vorspeise:  Spargelcremesuppe mit Crouton und Schnippelschinken
Houptspeisen: Spargel mit Rihrei, Muttis Schnitzel, junge Kartoffeln, Butter

Sauce Hollandaise und westfdlischem Knochenschinken
Dessert: Vanille-Quark mit Erdbeer-Rhabarberkompott

INHALT



SPARGEL BUFFET 1

Ab 20 Personen!

VORSPEISEN
O Gartenfrische Frihlingssalate mit Bliten und Gemise-Krduter-Vinaigrette

O Salat vom Senner Spargel mit kandierten Kirschtomaten
und Honig-Senfdressing

O Gegrillter griner Spargel im Speckmantel
O Mariniertes Tafelspitz in Radieschenvinaigrette und Schnitilauchschmand

O Salat von frischen Erdbeeren und gezupftem Biffelmozzarella
mit gebratenem grinen Spargel, gerdsteten Pinienkernen
und cremigem Balsamsirup

O Baguette

mit Spargel-Apfelchutney und Zitronen-Barlauchmayonnaise

HAUPTGERICHTE

O Senner Stangenspargel mit zerlassener Butter und Sauce Hollandaise

1 1493VdS

(O Gebratene Lachssteaks

O Medaillons vom Bentheimer Jungschwein

BEILAGEN

O Petersilienkartoffeln O Karfoffelgratin

DESSERT
O Hartweizen-Grielflammerie mit Rhabarberkompott

(O Frischkase-Quarkmousse mit Erdbeermark

pro Person 42€

INHALT



SPARGEL BUFFET 2

Ab 20 Personen!

VORSPEISEN
O Gartenfrische Rauke mit KaramellcroGons und Rotfe Beete-Dressing

O Krauter-Crespelle mit weibem Stangenspargel und italienischem
Llandschinken, in feiner Ziegenfrischk&secréme

O Rosa gebratenes Roastbeefl mit jungem Staudensellerie,
Pecorino und Spargel-Honig-Dressing

O Mariniertes Flukrebsragout aus heimischen Gewdssern mit gebratenem
grinen Spargel und gegrilller Mango in Zitronen-Safran-Vinaigrette

O Griner und weiler Spargel im Tramezzinibrot
O Spargelquiche mit Kerbelschmand
O WeiBbrot mit Kresse-Butter

HAUPTGERICHTE

O Saltimbocca vom Kalb
mit gebratenem grinem und weibem Spargel und Rosmarinkartoffeln

O Gebratenes Wolfsbarschfilet

auf Karfoffel - Spargelragout mit Basilikumpesto

DESSERT
(O Erdbeertiramisu mit frischer Minze

O Waldmeistermousse mit frischen Beerenfriichten

pro Person 54 €

INHALT
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EAST MEETS WEST 1

hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Vorspeisen zu entscheiden.
Zu unserem Sushi reichen wir eingelegten Ingwer, Sojasauce und Wasabi.

VORSPEISEN
O Subkartoffelsalat mit Ananas, Avocado und Sesamdressing
O Teriyaki Saté mit Bananen-Chili-Chutney

O Thai-Spargelsalat mit Zuckerschoten
Frihlingszwiebeln, Basilikum und Limettenbldttern

O Wakame-Salat mit Chili und Sesam

O Tomaten-Papayasalat

O Kapa Maki mit Gurke

O Kabuki Maki mit Thunfisch, Gurke, Tobiko Rogen

O Sesami Maki mit Lachs und Avocado im Sesammantel

O California Maki mit Krebsfleisch

Avocado, japanische Mayonnaise und Tobiko Ronissaucemit Duftreis

HAUPTSPEISE

O Honig-Soja-Nudeln
mit knackigem VWok-Gemise, Sprossen, frischem Thai-Basilikum
und kross gebratenem Chicken

(O Huhnchen
leicht scharf mit sisser Soja, Paprika, Gurke, Cashewnuss und Duftreis

DESSERT

O Ingwer Creme Brulee

pro Person 45,00€

INHALT
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EAST MEETS WEST 2

hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Vorspeisen zu entscheiden.
Zu unserem Sushi reichen wir eingelegten Ingwer, Sojasauce und Wasabi.

VORSPEISEN

O Salat von griner Mango und Papaya
mit Minze, Koriander und grinem Chili

O Tempura vom Blumenkohl
mit Chili, Knoblauch, Zitrone und geréstetem Sesam
O Avocado-Tomatensalat mit Ingwer, Koriander und schwarzem Sesam
O CGlasnudelsalat mit Paprika, Sojasprossen und Thaibasilikum
O Teriyaki Saté mit Erdnusssauce und Bananen-Chili-Chutney
O Kroepoek (Krabbenchips)
O Chili-Ingwer-Brot mit Wasabi-Créme
HAUPTSPEISEN

O Kaeng Phed Kai, grines Hihner-Curry mit Basmatireis
O lachs auf Blattspinat mit Wasabi-Limettensauce und Sternanis

O Honig-Soja-Nudeln

mit knackigem VWok-Gemisse, Sprossen und frischem Thai-Basilikum

DESSERT Bitte wihlen Sie zwei Desserts
(O Bananen-Llimettenmousse
O Maracujacréme mit Chili

O Papayasalat mit Limone

pro Person 39 €

INHALT
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BARBECUE 1

inklusive Grill und Griller

SALATE UND KLEINE SNACKS

0 Knackige sommerliche Blattsalate mit Crodtons von hausgebackenem
Knoblauchbrot und Tomaten-Salbeivinaigrette

X

Karfoffel-Zucchinisalat mit Pommodori secchi- und Barlauchpesto

Avocado-Endiviensalat mit italienischen Krdutern und Brunnenkresse

KRR

Scharfer Ananassalat mit Lauchzwiebeln, roter Chili und gebratenen
Huhnchenbruststreifen in Erdnusssauce

X

Cegrillter griner Spargel im knusprigen Schinkenmantel

X

Fladenbrot/Baguette mit Humus
Auberginen-Zitronenmousse, Joghurt-Sesamsauce und Aioli

HEISS UND KNUSPRIG VOM GRILL

& Saftige Pleffersteaks von der Rinderhifte mit grinem Pleffer mariniert

& Huhnchen-Grill-Spiefe mit Chili und Ahornsauce mariniert
& Garnelenspiefe mit Limonen-Rosmarinmarinade
) Rostbratwurst
(2 Maiskolben
& Rosmarinkartoffeln
DESSERT

% Mango-Minze-Terrine mit Joghurt
& Caipirinhamousse mit marinierten Erdbeeren

pro Person 39€

INHALT
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GRILLEN UND CHILLEN 1

hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Snacks, vier Grillgerichte, vier Beilagen und zwei Desserts zu entscheiden.

SALATE UND KLEINE SNACKS

O

O O O O O O

Caprese, Tomate und Mozzarella

Wildkrgutersalat mit Rauke und Limonenvinaigrette

Mediterraner Sommersalat mit Rucola, Parmesan, Romanasalat
Pastasalat mit getrockneten Tomaten und Lauchzwiebeln
Avocado-Tomatensalat mit Gremolata

Kartoffel- Zucchinisalat mit Pommodori-Secchi-Pesto und Barlauchpesto

Fladenbrot/Baguette mit Humus
Auberginen-Zitronenmousse, Joghurt-Sesamsauce und Aioli

HEISS UND KNUSPRIG VOM GRILL

O

O O O OO0OO0OO0OO0O OO0

Schweinesteak sweet & spicy ray
Landhuhnbrust, pikant mit Harissa

lammkoteletts mit Rosmarin und Thymian
Lachsfilet mit Limettend| im Buchenspan
Cemisespiele

Garnelenspiefe mit Limonen-Rosmarinmarinade
Rostbratwurst

Schmorfomaten mit Schafskase gefillt

Spare Ribs »lone Star« Style

Breast mit Chili-Honig Rub

Flanksteak mit Amazonaspfeffer

NIaTITIHD dANN NITTIRID



INHALT

O Nirnberger Wiirstchen

O Sdftige Pleffersteaks vom Rind

O Lammkoteletts in Mango-Currymarinade

O Chicken Drumsticks mit Erdnussbutter und Rohrzucker
O Scampi mit Limonen-Chilial

O Landhuhnbrust pikant mit Harissa

BEILAGEN
Ofenkartoffeln

O

Rosmarinkarfoffeln

Krautergnocchis

Gegrillle Maiskolben

Baked Beans

Mediterranes Schmorgemise aus der Riesenpfanne
Gemise-Bonbon im Pergament

Peperoncini

Champignons aus der geteilten Riesenpfanne

O O OO OO0 OO0

Gemise aus der geteilten Riesenpfanne

DESSERT
O Mango-Minze-Terrine mit Joghurt
O Caipirinhamousse mit marinierten Erdbeeren
O Bananen-limettenmousse mit Safran-Joghurt

O Maracujacréme mit Chili und Blitengelee

pro Person 49€

NIaTITIHD dANN NITTIRID



Unser Angebot:
Oktoberfest 2

inkl. Livecooking

OKTOBERFEST FEELING!

Der Ausruf »O'zapft isl« kommt aus dem Bayrischen und bedeutet:

»Es ist angezapftl«. Mit dem Anstich des ersten Bierfasses der Startpunkt fur die Eréff
nung des Oktoberfestes in Minchen. Wir bringen lhnen das Fest (und geme auch
das Fass) zu lhrer Veranstaltung — sprechen Sie uns an.

INHALT
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OKTOBERFEST 1

hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Vorspeisen und zwei Hauptgerichte zu entscheiden.

VORSPEISEN

O

O O O O O O

o O

Grine Blattsalate mit Griebenschmalzcrdutons und Meerrettichdressing
Cesalzener Radi mit wiirziger Blauschimmelcréme

Obatzter mit roten Zwiebeln und gesalzenen Laugenstangen
Bayrischer Kartoffelsalat mit Gurken und gartenfrischem Schnittlauch
Haxen Tapas

Hausgemachte Schweinssilze mit Radieschenvinaigrette

Bayrischer Wurstsalat )
mit Zwiebeln, Gewirzgurkenstreifen in feiner Ol-Essig-Marinade

Gerduchertes Bachforellenfilet mit Preiselbeersahne
Rustikale Brotauswahl mit gesalzener Butter und Griebenschmalz

laugenstange mit leberkase und Kraut

HAUPTGERICHTE

O
O
O

O Bayerischer Schweinekrustenbraten mit Schwarzbiersauce, Rahmsauer-

O
O

K&sespatzle mit Schmelzzwiebeln
Minchner WeiBwurst mit siBem Senf und Brez'n

Augsburger leberkése mit Krautsalat und Lewensenf

kraut und Rostzwiebeln
Gefillte Kalbsbrust

Kasseler in Honig-Senfsauce

1 1S3434390D1I0
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BEILAGEN

wihlen Sie 4 Beilagen, jede weiter berechnen wir mit 5,50 €
pl(J) Champagnerkraut

O Rahmsauerkraut

O Karamelisiertes Wurzelgemise

O Kartoffelstampf

O saisonales Buttergemise

O Apfel-Rotkraut

O Rastkartoffeln

DESSERT
O Bayerisch Créme mit Apfelkompott
O Griebflammerie mit Himbeermark
O Apfelstrudel mit Vanillesauce

O Zwetschgendaatschi mit Schlagsahne

pro Person 39€




OKTOBERFEST 2

mit Livecooking! Zusdtzlich servieren wir die Speisen originalgetreu auf rustikalen Holzbrettern.

VORSPEISEN

O Obatzter mit Brezeln
Criebenschmalz
Krauterquark
Cornichons

Mini-Frikadelle mit Biersenf

O O O O O

Leberkdseaufschnitt mit Zwiebeln

und Radieschen in Llauch-Weizenbier-Marinade

Radieschensalat

O O

HAUPTGERICHTE
(O Ofenfrischer Fleischkéase

O Bayrische Schweinshaxe
O Halbe saftige Hendl

DESSERT
O Apfelstrudel mit Vanillesauce

O Weilbiereis
O Blaubeereis

INHALT

Rustikales Brot und Laugengebdck

BEILAGEN
O Kasespatzle mit Schmelzzwiebeln
O Warmer Speckkarfoffelsalat
O Weibkrautsalat

MITTERNACHTSSNACK

O Currywurst (Schale+Pikser)
mit Kaschmircurry, Mango-Dip

und kleinen Brétchen
(zusatzlich 3,90€ pro Person)

pro Person 46 €

¢ 1S343390D10



GANSEESSEN

Ganze Génse zubereitet.
Fur Sie zur Abholung.
Bestellungen unter 0521/177717.

INHALT
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GANSEESSEN

Ab 12 Personen

VORSPEISEN
O Maronen-Selleriesuppe mit gerésteten Kirbiskernen

O dazu reichen wir rustikale Brotsorten
mit Griebenschmalz und Kréuterquark

HAUPTGANG

O Brust und Keule von der Freilandgans mit Apfel-Rotkohl und Rosenkohl

BEILAGE
Bitte wihlen Sie eine Beilage.

O Karfoffelknddel

O Serviettenknsdel

O Pastinaken-Kartoffelstampf
O Bouillon-Kartoffeln

DESSERT

wihlen Sie ein Dessert jedes weitere berechnen wir pro Person mit 4,50
€'O Mohnmousse mit Rumfriichten

O Créme Brulée

(O Panna Cotta mit Beerenfrichten

O Apfel Tiramisu
Ab 12 Personen. Pro Person 44,00 €

N3SS3dSNVYVS
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BEISPIEL WEIHNACHTSBUFFET
Wir bereiten Ihnen Ihr Festmahl - Buffet zu! Hier bitten wir Sie sich fiir fiinf Vorspeisen,
zwei Hauptgerichte, drei Beilagen und zwei Desserts zu entscheiden.

VORSPEISEN

O
O

O

O O O

Birnen-Rucolasalat mit Ziegenkdse und Nissen

Romersalat mit Apfelessig
Abate Birme, Granatapfelkerne und Walnuss

Feigen-Brotsalat, frische Feigen
mit gerdstetem Krustenbrot und Parmaschinken

Mariniertes Tafelspitz mit weifem Balsamico
roten Zwiebeln, halbgetrockneten Tomaten und Parmesan

Gerducherte Enfenbrust auf Radicchio mit Walnussvinaigrette
Farser Wildlachs mit Pomello Salat Honig-Senf-Dressing

Flusskrebse in Dillrahm
mit Orangenvinaigrette und gerésteten Kirbiskernen

hausgebackenes Tomatenbrot und Baguette, mit Butter

HAUPTGERICHTE

O

O O O O O O

Taglierini mit frischem Wintertriiffel

Nusschen vom Schweinefilet mit Thymianjus

Zarte Entenbrust mit Ingwer und Honig

Brasato, Rinderbraten mit Cranberries

Zart geschmorter Rehkeule mit Preiselbeersauce

Kross gebratenes Zanderfilet mit Parmesan-Veibweinsauce

Brust und Keule von der Gans

NALHOVNHIIM
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BEILAGEN

O Knackiges Wintergemise

O Rotkohl mit Apfel

O Schupfnudeln

O Petersilien Wurzel-Kartoffelstampf
O Serviettenknddel

O Rosenkohl

DESSERT
O lebkuchencréme mit hausgemachten Rumfrichten

O Bratapfel-Tiramisu
mit Mascarpone-Vanillecréme und karamellisierten VWalnissen

O Créme Brolée mit Zwergorangenkompott

O Schwarzwaldbecher DELUXE

pro Person 54€

NALHOVNHIIM



Das Personal im Service und an der Theke ist auf Wunsch in der entsprechenden
Kleidung und frisiert. Entsprechende Getrénkekarten auf denen nur harmlose Ge-
franke stehen mit fantasievollen Bezeichnungen komplettieren das Bild.

INHALT
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THE GOLDEN 20's

Bitte wihlen Sie drei Empfangsgetrinke, drei Empfangsspeisen, vier Vorspeisen und drei Hauptginge

Die silbern eingekleideten Tische werden eingeriistet mit Salzstangen, Chips und Niissen.
Tischleuchten (in diesem Fall mit LED Licht/Sicherheit) geben intimes Licht.

Die Theke/Bar ist mit dem Anlass entsprechenden Servicekriften besetzt. Auf dem Tresenbrett
ein grofies Glas mit Soleieren und Knabbereien. Vor der Theke kleine Clubtische mit

LED - Lampen und Stithlen. Absinth (auch wenn er seit 1915 verboten war) Sours, Knickerbo-
cker und Martini stehen hier mit alkoholfreier Fruchbowle im Vordergrund.

Auch Coca Cola war hip. Zusdtzlich werden Stehtische eingesetzt.

EMPFANGSGETRANKE

O Aperitif: Cocktail Knickerbocker
O Kir Royal

O Champagner

O Martini Bianco

O hausgemachte Himbeerlimonade

(selbstverstandlich reichen wir auf VWunsch Wasser, Orangensaft, Bier, Weisswein)

EMPFANGSSPEISEN
O Vollkornbrot mit Schmalz, Ké&se und Schnittlauch
O Cruditee gefillt mit Krabbencocktail
O Cruditee gefillt mit Waldorf-Chicken-Salat
O Raucherlachs Canapees

O Schnittchen unterschiedlich belegt mit Aufschnitt

Ad3LSIATIS
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VORSPEISEN
O
O
O

O
O
O
O
O
O
O

Hummersalat mit Apfelsticken

Waldorf-Chicken-Salat mit scharf gewiirzten Wachtelei
Caesar Salat

Rindfleischsuppe mit Gemiseeinlage

Shrimpssalat mit Cocktaildressing

Karotten-Ingwer Stppchen

Suppe aus Hilsenfrichten mit Gerduchertem

Russische Eier mit oder ohne Kaviar

Kartoffelsalat mit Wiirsichen

Nudelsalat mit Basilikumpesto, Kirschtomate und Lauch

HAUPTGERICHTE

O

O O O O

O

O O

Zander auf Champagner Rahmkraut

Pochierter Lachs mit Schaumsofie, Limonen-Quetschkartoffel
Pochierter Heilbutt mit Pefersilienkruste

Salzhering in siss-saurer Korinthensofe mit jungen Kartoffeln

langsam gegartes Filet vom Charolais-Rind
mit gebratenen Kartoffelnocken und glacierten Frihlingszwiebeln

In Buttermilch eingelegte, geschmorte Kaninchenkeulen
mit Preiselbeeren und karamelisierten Mohren

Mariniertes gebratenes Taubchen,/Perlhuhn/VWachtelbrust auf Kresse

Filet Wellington Crepinette
auf Pilzfarce mit Kaiserschoten und jungen Mahren

Roastbeef im Krautermantel mit jungem Gemise

Ad3LSIATIS
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DESSERT

O Schwarzwalder Kirsch
Gedeckter Apfelkuchen
Sachertorte

Streuselkuchen mit Sauerkirschen

O O O O

Cupcakes
(auf Etageren auf den Tischen)

O

Historischer Eiswagen mit
Sgropino mit Gin Llimone und Eis

MITTERNACHTSSNACK
O Spiegeleier Schwarzbrot und Krabben
O Ruhrei aus der Riesenpfanne mit Toast
O Schwarzbrot und Krabben
O Currywurst mit Kaschmircurry und Mangosticken
O Chilli Con Carne
O Minipizzen unterschiedlich belegt

Ad3LSIATIS
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ABIBALLBUFFET
Hier kommt ein Angebot ausschlieflich fiir die Abiturienten!

Ob Ringlokschuppen, Ravensberger Park, Hechelei, Grofier Saal, oder eine andere
Location. Wir kochen lecker fiir Euch. Hier ist unser Angebot fiir das Abiball - Buffet.

VORSPEISEN
Bitte wihlen Sie fiinf Vorspeisen. Jede weitere berechnen wir mit 4,50 €.
Dazu liefern wir Ciabatta und Steinofenbaguette mit Sour Creme.

O Sommerliche Pflicksalate mit Joghurt- und Balsamicodressing
O Caesar Salat

O Strauchtomatensalat mit roten Zwiebeln,
Basilikum und mariniertem Schafskase

O

Insalata di Gallina mit gebratenen Poulardenbruststreifen,
Staudensellerie, rofen Zwiebeln und pikanter Limetten-Paprika-Mayonnaise

Tomate-Mozzarella mit Pesto und Balsamico
Cegrillte Zucchini mit Thymian
Geschmorte Champignons mit Pernod

Cegrillle Paprika rof und gelb mit Rosmarin und Knoblauch

>
2
o
>
F
F

Spaghettinisalat mit Basikumpesto

Saté-Spiefde vom Huhn mit Sweet Chili-Dip

O O O O O 00 O

Vitello von der Putenbrust mit Thunfisch-Limonen-Mayonnaise

INHALT



¥
HAUPTGERICHTE
Bitte wihlen Sie drei Hauptspeisen. Jede weitere berechnen wir mit 5,50
€.

O Pollo a la Cacciatore
geschmortes Hahnchenbrustfilet mit Oliven und Peperonatagemiise

O Hahnchenroulade mit Blattspinat, VWurzelgemise und Krauterrahm

O

Tortellini-Panzarofti Teigtaschen gefillt mit Ricottakase, Spinat,
Kirschfomaten und Lauch in einer sahnigen VWeiPweinsauce

O

Tandoori-Hihnchen-Spiefe mit Gemisereis und karamelisierten Mhren

O

Penne di Manzo-Pasta mit Rindfleischstreifen, Ratatouille und Tomatensugo

O

Brasato Rinderschmorbraten mit mediterranem Gemise und Rotweinjuis

BEILAGEN

Bitte wihlen Sie eine Beilage. Jede weitere berechnen wir mit 4,50
€.

O Duftreis

O Rosmarinkartoffeln

O SiBkarfoffelpiree

O Zitronen-Kartoffelstampf

>
2
o
>
F
F

O Kartoffelgratin

DESSERT

Bitte wihlen Sie drei Desserts. Jede weitere berechnen wir mit 4,50
€'O Limonen-Joghurt-Terrine
O Tiramisu
O Panna Cotta mit Mangomousse
O Panna Cotta mit Erdbeermark
O Panna Cotta mit Zartbitterschokolade und Crumble
O Obstsalat mit Minze

pro Person 35€

INHALT



»Wir kochen

Sie feiernl«

IHR GROSSER TAG!

Verwandeln Sie |hren grofien Tag in etwas Einzigartiges!

Wir stehen |hnen zur Seite und planen mit lhnen |hre Hochzeitsfeier.
Llocation, Dekoration, Limousinen-Service etc. Fihlen Sie sich rund um

sorglos und in den besten Handen!

INHALT



Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot. Wir konnen bei unsere Erfahrung beim
Ausrichten von Hochzeiten ob in der Wassermiihle, Hechelei, Schulzeshof, Orangerie,
Martamuseum, Gut Eckendorf, Kunsthalle, Ringlokschuppen oder anderen Locations auf weit
mehr als S00 Veranstaltungen zuriickschauen. Sie werden bei uns kompetent versorgt und bera-
ten. Hier ein Beispiel aus unserer Eventlocation der KOCHEREI im LENKWERK.

Die Vorspeisen werden fliegend auf kleinen Trigern serviert oder konnen auch auf einem Buffet
prasentiert werden. Hier einige immer wieder gern genommene Speisevorschlige:

O Antipasti Verdure: Paprika rot/gelb mit Knoblauch, Zucchini, Champignons
Birnen-Rucolasalat mit Ziegenkése und Nissen

Caprese, Tomate und Mozzarella

Curry-Kokos Suppe

Waldpilzcrémesippchen

Tomaten-Mangosippchen mit Mascarponetopping

Klassische Hochzeitssuppe

Feigen-Brofsalat mit frischen Feigen, Krustenbrot und Parmaschinken
Penne-Rigatte-Salat in Pestosahne mit Parmaschinken und Parmesan
Gebratene Gamba mit gegrillter Mango und Granatapfelkernen
Piccata von der Maispoularde mit Basilikum-Schmand

Albondingas Minihackbéllchen mit fruchtig feurigem Tomatensugo

O OO O0OO0OO0OO0OO0OO0OO0oOO0oOOo

Roastbeef-Spield mit Apfel-Meerreftichcréme

Bitte wihlen Sie drei Hauptspeisen. Als Buffet oder fliegend serviert.
O Kross gebratenes Landhuhn auf Zimttomate

O Brasato Rinderschmorbraten mit Gemuse, Cranberries in Portweinjuis

(O Ofenfrischer Krustenbraten in dunkler Bier-Sofe

INHALT
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O Gebratene Dorade mit Limonenbutter auf Blattspinat

O Schweinefilet mit grinem Pfefferrahm

O Nusschen vom Hausschwein mit Wiesenchampignons und Wacholderrahm

O Llinguine aus dem Parmesanrad wahlweise mit:
O WeiBwein-Schaum

O Groppa-Parmesan-Schaum
O Triffelsl

Basmati-Reis
Kartoffel-Sellerie-Piree
Kartoffelstampf mit Triiffelol

Krautergnocchis

O O O O O

Rosmarinkartoffeln

O Kartoffelbaumkuchen

O Mediterranes Schmorgemiise

O In Butter geschwenkfes saisonales Gemise

O Karamellisierte Méhren

Hausgemachtes Eis in verschiedenen Sorten im Hornchen, fliegend serviert.
Sollte noch nicht die richtige Eissorte dabei sein, sprechen Sie uns an.

O Madagaskar Vanille O Joghurt-Mango
O Zitrone O After Eight
O Ingwer O Mascarpone-Amarenakirsch

O Rocher, Nuss-Nugat



INHALT

Bitte wihlen Sie zwei Varianten

O
O
O
O

O O O O O O

O O O O O

Passionsfruchtmousse
Panna Cotta mit Erdbeere

Tiramisu

Mousse au Chocolat »New Age« mit Fleur de Sel und mildem Chili

Currywurst mit Kashmircurry und Mango-Dip
Miniburger mit Pulled Beef and Pulled Pork
Chili con Camne

Pizza vom Blech

Spiegeleier aus der Riesenpfanne

Buletten

Photobox

D) nach Absprache
Live-Musik

Limousine (Preis nach Modell

Dekoration (nach Konzept und

Absprache)

49-65€ pro Person



Unser Angebot:
»RICHTFEST«
mit Grillstation!
Ab 60 Personen.

FERTIG!

Cenug geschuftet!
Jetzt feiern wirl Mit Girillstation, Zapfbier, Koch und Festzelt!

Auch das ganze Drumherum wie Tische, Banke, Besteck und
Servicekrdfte bringen wir mit!

INHALT
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RI C HTF EST Ab 60 Personen
mit Zapfbier nach Ihrer Wahl, Wasser, Cola, Cola Zero, Fanta, Apfelsaftschorle, Orangensaft,
Prosecco, Weisswein, Rotwein, frisch gebriihter Kaffee inkl. Gldser, Tassen, Besteck, Servietten

Mit Grill- /Buffetstation und bis zu zwei Kochen.

VORSPEISEN
O Westfdlischer Kartoffelsalat
O Pastasalat mit Pestosahne, Lauch und sonnengetrockneten Tomaten
O Mohren-Apfelsalat

O Krautsalat

GRILLSTATION
O Frikadellen

auf Wunsch mit pikantem Tomatensugo oder Kerbel-Senfschmand
Bratwurst

Nackensteak

Hahnchenspiebe

Burger mit verschiedenen Marinaden und BBQ-Saucen

1S34d1HDO I

Rosmarinkartoffeln aus der Pfanne

O O O O O O

Baguette

MOBILIAR inkl. Auf- /Abbau sowie An - und Abtransport

O Bierwagen oder Zapftheke (Bier nach Wahl) mit 2 Servicekréften,
6x Stehtisch, 10x Festzeltgarnitur und 1x Landhausschirm mit Fuf3

DESSERT

(O Panna Cotta mit Beerenfriichten

Ab 60 Personen. Pro Person 60€. Festpreis!



FLYING MENUE EXKLUSIV

EMPFANGSSPEISEN
O Crostini mit Rote Befe-Ziegenkasetapenade

O Krustenbrotecken mit Fenchelsalami, orginal Parmaschinken, Bergkase

EMPFANGSGETRANKE

Der Empfang kann bei gutem Wetter gerne draufSen stattfinden.
Als kleines Highlight empfangen wir Sie mit einem eisgekiihltem Gin Tonic im Shooter.

O Aperol Sprizz/lillet
O Orangensaft und Wasser

VORSPEISEN
O Plifferling-Kresse-Sippchen
O Vitello vom Kalb auf Wildkréutersalat
O Ziegenkase im Glas mit karamellisierten Feigen

O Garnelenspieh mit Mango und Avocado

HAUPTGANG
O Saltimbocca vom Landhuhn mit limonensauce
O Rindersteak-Wiirfel vom Pommerschen Weiderind auf Kirsch-Chutney
O Gebratenes Doradenfilet

mit Limonenbutter und mediterranen Kréuter-Gnocchi

INHALT
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PASTASTATION

O Llinguine aus dem Parmesanrad wahlweise mit:
O Weibwein-Schaum
O Frische Triffel (saisonaler Preisaufschlag)

O Troffel-Ol

PLANCHA-GRILLSTATION

Bitte wiihlen Sie eine Komponente
O Kleine Atlantik Muscheln, Chorizo, mit Pernod abgeschmeckt
O Scampis mit Aioli
O Gambas auf Zitronengrasspield
O Chicken Terriaki Spiefe

DESSERT
(O unterschiedliche Eissorten im Hérnchen nach lhren Winschen

(O Chocolate Death

MITTERNACHTSSNACK

O Currywurst mit Kasmircurry und MangoDip

Fur das aufgefihrte Flyingmeni 1 inkl. Empfang, Pastastation, Plancha-Girillstation,

Gefrankepauschale mit alkoholfreien Getréinken, Bier, Hauswein,

longdrink, Kaffeespezialitdten, Raummiete und Personal, berechnen wir pro

Person 125€. zzgl.
Personalkosten nach Aufwand

NNAWODNIATS
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FLYING MENUE 2 MIT LIVECOOKING

EMPFANGSSPEISEN

() Tatar vom Thunfisch Beeftartare

(O Crostini mit Radieschencreme

O

SUPPEN/VORSPEISEN

Bitte wihlen Sie eine Suppe aus und vier Vorspeisen

O Steinpilzcréme mit kandierten Pinienkernen
Hokkaido-Kirbissuppe mit Ingwerschaum
Wachtelei auf fein mariniertem Feldsalat mit Senf-Mayonnaise

Beef Tatar mit Cronichons und Meerettichcréme

O O O O

Hausgebeizter Farorer Lachs
auf Carpaccio von bunter Beete und milder Vinaigrette

O Wachtelei auf fein mariniertem Feldsalat mit Senf-Mayonnaise
O Tafelspitz mit getrockneten Tomaten, weifem Balsamico und Parmesan
O Burratacréme mit sonnengetrockneten Tomaten

O Auberginenmus mit Biffelmozzarella und Parmaschinken

O Jakobsmuschel

umwickelt mit Pancetta, auf Rucola, mit Walnuss und Granatapfelkernen
O Ziegenkase im Glas mit karamellisierten Feigen
O Quinoa-Salat mit Kirbis, Krgutern und Kirschchutey
O Crispy-Gamele auf Wasabi-Gurkensalat
O Mini-Burger mit kurz gebratenem Flanksteak
O Jakobsmuschel mit Portweinfeige

O Atlantik-Hummer mit Fenchel und Orange

¢ NNAWSODNIATS
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HAUPTSPEISE

Bitte wihlen Sie drei Elemente.

O

O
O
O
O

Streifen vom Schwarzfederhuhn
auf geschmolzener Tomate und kandierten Oliven

Kross gebratenes Llandhuhn auf geschmolzener Zimttomate
Gebackene Maispoularde auf geschmolzener Zimttomate
Ofenfrischer Krustenbraten in dunkler Biersof3e

Nusschen vom Bentheimer Jungschwein
mit Sellerie-Kartoffelstampf und Thymianjus

O Jungschweinesteak mit Nuss-Kartoffelstampf und Wacholderrahm

O O O OO O

O

Wiirfel vom US-Prime Beef
auf violetten Kartoffelstampf mit Jus vom weilen Port

Geschmorte Kalbsbéckechen mit Kartoffeloaumkuchen und Triffelrahm
Rindersteak vom Pommerschen VWeiderind auf Kirsch-Chutney

Rosa gebratener Lammriicken auf Kirsch-Chutney

Streifen vom Flanksteak auf SiBkartoffelpiiree

Wirfel von geschmorter Lammkeule
mit einer Sofe von weibem Portwein auf Pastinaken-Karfoffelstampf

Cebratener Zander
auf Spinat mit Pinienkernen und Zitronen-Karfoffelstampf

Gebackenes Doradenfilet
mit Limonenbutter und mediterranen Kréuter-Gnocchi

Ravioli gefillt mit Walnuss und Gorgonzola
dazu Schalottenmarmelade und griner Spargel

¢ NNAWSODNIATS
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DESSERT

Bitte wihlen Sie drei Varianten.

O Mousse au Chocolat mit Cassis und eingelegter Orange
Limonen-Panna Cotta

Tiramisu vom heimischen Apfel

Vanille-Mascarpone Créme mit Crumble

Créme Brilée

Schokokichlein mit flissigem Kern auf Vanillemousse

O O O O OO0

Mousse au Chocolat »New Age« mit Fleur de Sel und mildem Chili

MITTERNACHTSSNACK
O Currywurst mit Kashmircurry und Mangochutney
O Spiegeleier auf Toast wahlweise mit Krabben
O Mini-Pizzen vom Blechkuchen
O Kasespezialitéten mit Frichtebrot und Feigensenf

O Chilli con Carne

Gerne bieten wir lhnen eine Pauschale nach Ricksprache an. Fir das aufgefihrte Meni
inkl. Empfangs-Fingerfood und Mitternachtssnack berechnen wir 54-98 € pro Person.

¢ NNAWSODNIATS



Sie mieten flr ihre Kunden eine Location oder unterhalten eigene
Veranstaltungsraume. Wir erstellen ihren Event nach ihren Wiinschen und
Vorstellungen!

INHALT




Unser Angebot:
-Streetfoodmarkt

-Karibische Nacht
hkurse und Weinta

FUR SIE UND IHRE ANGESTELLTEN

Es werden unterschiedliche Foodthemen an hierfir gestalteten und ausdekorierten
Ausgabestationen angeboten. Sodass ein STREETFOODMARKT entsteht .
Entscheiden Sie wieviel FOODTHEMEN angeboten werden sollen.

INHALT



STREETFOODMARKT

FISH 'N CHIPS
mit Sour Cream

SPIESSBRATEN

O SpieBbratenbrotchen mit Krautsalat/siem Senf

O Chicken-Curry mit Dufireis,
Halal geschlachtet und in der TO-GO-BOX

O Veganes Gemisecurry mit Duftreis

O Sushivariation mit Ingwer und Wasabi
O Thailéndische Wok-Nudeln mit Chicken, Chili, Paprika,

Méhre, Llauch, Sojasprossen (auf VWunsch auch vegetarisch)

FLAMMKUCHEN
O klassisch mit Speck und Zwiebeln
O vegetarisch

BUGERSTATION 505

O Pulled Beef and Pulled Pork Burger vom Feinsten
(auf Pommes verzichten wir wegen Geruchsproblemen) in der TO-GO-BOX

INHALT
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SUSSKRAM
O Waffel am Stil mit Schokosauce oder Puderzucker
O Crépes mit Grand Manier, Schokosauce, Zimt und Zucker
O Donuts in Etageren

O Aus dem historischen Eiswagen, verschiedene Eissorten in der Waffel

CAFEAPE ODER COFFEEBIKE
Verschieden Kaffespezialititen.

MITTERNACHTSVERSORGUNG AB 0 UHR
O Currywurst mit Kashmircurry und Mango-Dip
O Mini-Burger mit Pulled Beef und Pulled Pork
O Chili con Carne
O Pizza vom Blech
O Hot Dog Station

Auf Wunsch erarbeiten wir ein fir Sie zugeschnittenes Konzept.
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Frleben Sie exotische kulinarische Vielfalt und lassen Sie sich

unteranderem durch IVECOOKING in die Karibik entfihren!

INHALT




KARIBISCHE NACHT

VORSPEISEN
O Tomaten-Papayasalat mit mildem Chili und Korianderzitrone
SuBkartoffel-Ananasssalat mit Chili und Cashewnissen

Avocado-Tomatensalat und Limette und Cashewniissen

O O O

Pina-Colada-Salat
mit Chicken, Kokos, Mandarine, Mango und Curry in Kokosmilch

O

Reissalat mit schwarzen Bohnen und Paprikasalsa

HAUPTSPEISEN mit Live-Cooking-Stationen
O Karibischer Schweinenacken mit braunem Zucker und Rum
O Jerk-Chicken-Drumsticks
O Jambalaya
O Kokosgemisepfanne

O Surf & Turf, Steaks und Meeresfriichte vom Girill

BEILAGEN

O Kokosreis

O Kichererbsenpuree

O Rastkartoffeln mit Knoblauch und Chili-Kidney-Reispfanne
O SiBkarfoffelptree

DESSERT
O Mangomousse O Exotischer Obstsalat O Caipirinhamousse

(O Pina Colada Créme mit karibischen Rum verfeinert

INHALT
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MENUEVORSCHLAGE

passend zu den Jahreszeiten rufen Sie uns an unter 0521/1777717 wir beraten Sie.
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HAUPTSPEISEN AUSWAHL (BEISPIELE)

® Streifen vom Schwarzfederhuhn
auf geschmolzener Tomate und kandierten Oliven

Gebackene Maispoularde auf geschmolzener Zimttomate

Ofenfrischer Krustenbraten in dunkler Biersof3e

® Niusschen vom Bentheimer Jungschwein
mit Sellerie-Kartoffelstampf und Thymianjuis

® Jungschweinesteak mit Nuss-Kartoffelstampf und Wacholderrahm

® Wirfel vom US-Prime Beef

auf violetten Kartoffelstampf mit Jus vom weiben Port

Geschmorte Kalbsbackchen mit Kartoffelbaumkuchen und Trisffelrahm
Rindersteak vom Pommerschen VWeiderind auf Kirsch-Chutney

Rosa gebratener Lammriicken auf Kirsch-Chutney

Streifen vom Flanksteak auf StiBkartoffelpiiree

Geschmorte Lammkeule
mit einer Sofde von weibem Portwein auf Pastinaken-Karfoffelstampf

Cebratener Zander
auf Spinat mit Pinienkernen und Zitronen-Kartoffelstampf

® Ravioli gefillt mit Walnuss und Gorgonzola
dazu Schalottenmarmelade und griner Spargel

1731dS139 N3ASI13dS1dNVH
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Weinproben
Wein, Delikatessen, Wohlfihlatmosphare. Weinproben erfreuen sich einer wachsenden
Beliebtheit. Fir Firmenevents eignen sie sich ebenfalls. Wir stellen lhnen einen entspann-
ten bis anfordernden Abend zusammen, abgestimmt auf lhre Vorstellungen.

0521 5217978 Wein

HagenbruchstraBe 4 | 33602 Bielefeld
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SALAT- & FOODBAR
O

O O O OO OO0 OO0

O O O OO OO0

Caesar Salad

Cole-Slaw Salat

Glasnudelsalat mit Sojasprossen Thai-Basilikum, Paprika Limone und Chilli
Méhren-Apfelsalat mit Blattpetersilie

Winterliche Salate mit Birne, Granatapfel, Walnuss und Apfelessig

Rofe Beete-Salat mit Apfel, Walnuss, Orange

Gurkensalat mit Dill-Sahne Dressing

Mediterraner Bohnensalat

Bayrischer Wurstsalat mit Zwiebeln,
Gewirzgurkenstreifen in Ol-Essig-Marinade

Antipasti mit roter und gelber Paprika,
gegrilller Zucchini, Champignons und Rucola

Tomate Mozarella mit Balsamicoessig und Olivendl
Krauterhackbéllchen in fruchtig-pikanter Tomatensauce
Mini-Frikadellen mit Senfschmand

Pastasalat mit Pestosahne und Gemiisen
Kartoffel-Zuchinisalat, schwarze Oliven und Lauchzwiebeln
Asiatischer Gurkensalat mit Erdnusssofde

Panierte Minischnitzel

RUSTIKALE BROTAUSWAHL

Frisch gebackene Brote zur Auswahl.
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MESSEVERSORGUNG

Alle Leistungen aus einer Hand:

Location, Equipment, Personal, Catering und Entertainment seit 1995

MESSE FULL SERVICE

Messecatering in Vollendung

Perfekter Messe Full Service von der ersten bis zur letzten Minute Ihres Messegeschdifts — flexibel
und alles aus einer Hand. Crewcatering, Pressefrithstiick, Happy Hour, VIP-Betreuung oder
Kundenparty — nirgendwo sonst kann ein Catering so effektiv zu Threm Geschiftserfolg beitragen
wie auf der Messe. Vertrauen Sie einem professionellen Messecatering, das genau auf Ihr Stand-
konzept abgestimmit ist und durch ein optimales Preis-Leistungsverhiltnis besticht. Unser freund-
liches Servicepersonal begleitet Sie vom Friihstiick bis zur Standparty.

Eine erfolgreiche Kundenansprache mittels positiver Erlebniskommunikation sichert Ihren
Messeerfolg! Mit individueller, kulinarischer Versorgung Ihrer Messebesucher konnen Sie Thren
Erfolg steigern. Wir haben das richtige Catering: von tempordren Speiseanlieferungen, Live-
Cooking oder anderen Kocharrangements iiber ganztitige Standbewirtungskonzepte bis hin zum
Crew Catering — die Moglichkeiten, Ihren Messeauftritt durch passende Verpflegungskonzepte zu
unterstiitzen, sind nahezu unbegrenzt! Unser mafSgeschneidertes Messecatering ist direkt auf
Thren Messeauftritt abgestimmt. zusdtzlich unterstiitzen wir Sie gerne mit unserem erfahrenen
Messepersonal, Servicekrifte, Hostessen etc.

KLEINER AUSZUG AUS DER REFERENZLISTE:

FMB BAD SALZUFLEN - EXKLUSIVER GENERALCATERER

AREA 30 - EXKLUSIVER GENERALCATERER

MYJOB OWL BAD SALZUFLEN - EXKLUSIVER GENERALCATERER
DOMOTEX HANNOVER - AUSSTELLER-STANDCATERING

IFAT MUNCHEN - AUSSTELLER STANDCATERING

PAPERWORLD FRANKFURT - AUSSTELLER STANDCATERING
EUROSHOP DUSSELDORF - AUSSTELLER STANDCATERING

INTERZUM KOLN - AUSSTELLER STANDCATERING

ONNDJAOSAIAISSIW
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MESSELOGISTIK
Ob Friihstiicksbuffet, Presseempfang, Standbelieferung,
FORENVERSORGUNG, Restaurantversorgung, COFFEEBIKE

STANDZEICHNUNG

Wichtig in der Zusammenarbeit mit den beauftragten Messebauern

STANDBELIEFERUNG

Nach 15 Jahren Catering im Messebereich konnen wir sagen das egal welche Versorgung seitens
des Messeveranstalters angedacht ist . Der Aussteller selbst immer wieder etwas vergif$t und Extras
bendtigt hier bieten wir uns an und organisieren einen Lieferservice fiir Sie und Ihre Kunden.
Informieren Sie sich zu Ihrer Messe im Internet auf unserer Homepage. Dort stellen wir fiir Sie
eine Bestelldokument zur Verfiigung.

DEBITORENVERWALTUNG
KASSENSYSTEME
SPEISENKARTEN/EINLADUNGSKARTEN/MOODBOARD

Fiir das Messerestaurant oder Einladungskarten fiir Inren Event ,
gehort in unseren Kompetenzbereich

ONNDJAOSAIAISSIW
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BESTELL-
FORMULAR

Veranstaltung:

/eitraum:

Name:

Firma:

Adresse:

Telefon:

Email:

Kontakt per:

RC&E GmbH

Falkstrasse 1

33602 Bielefeld

Telefon: 0521/177717 | FAX: 0521/177635

www.rosendahl-catering.de S
info@rosendahl-catering.de L]
facebook: e Wein
instagram: Prf-
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GESCHAFTSBEDINGUNGEN
Allgemeine Liefer- und Zahlungsbedingungen

PERSONALSERVICE

Wir unterstitzen Sie mit unserem erfahrenen Personal.

Fur Ihre erstklassige Veranstaltung unterstitzen wir Sie gerne mit unserem erfahrenen Personal. Unser qualifiziertes,
freundliches Personal ist im Umgang mit Gasten erfahren, verfigt Gber eine positive Ausstrahlung und sorgt mit
perfektem

Service fir das Wohlbefinden Ihrer Gaste. Die Abrechnung erfolgt nach Qualifikation und Zeitaufwand inkl. Zei-
ten fir An-und

Abfahrt.Bitte beachten Sie die folgenden Allgemeinen Geschaftsbedingungen, die die Grundlage fir das Vertrags-
verhdltnis darstellen und die Sie mit lhrer Buchung anerkennen.

1. Preise

Alle Preise verstehen sich, soweit im Angebot nicht anders angegeben, in Euro, zuziiglich der gesetzlichen Mehr-
wertsteuer. Bei einer Uberschneidung des Zeitraums von 120 Tagen zwischen Auftragsannahme und Veranstal-
tungsbeginn behalt sich die RC&E GmbH das Recht vor eine Preisénderung vorzunehmen.

2. Auftragsannahme

Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote freibleibend und verlieren ihre Wirksamkeit, wenn sie nicht binnen
einer Frist von zehn Werktagen nach ihrem Zugang beim Kunden unter Bestdtigung unserer Allgemeinen Geschafts-
bedingungen angenommen werden.

3. Teilnehmerzahl

Der Auftraggeber verpflichtet sich, RC&E GmbH, die genaue Anzahl der Teilnehmer und die definierten Speisen-
und

Getrankeauswahl bis spatestens 5 Werktage vor der Veranstaltung verbindlich mitzuteilen. Diese Angaben gelten
als garantierter

Vertragsinhalt und werden bei der Endabrechnung entsprechend bericksichtigt. Dartber hinausgehende Bestel-
lungen von Speisen,

Getranken oder zusatzlichem Material werden nach dem Listenpreis der RC&E GmbH gesondert berechnet.

4. Vertragsschluss bei Online-Buchung

4.1 Durch seine per Internet erklarte Buchung gibt der Kunde ein rechtsverbindliches Angebot zum Kauf der in
seiner Buchung genannten Waren zu den dort genannten Preisen ab.

4.2 Die RC&E GmbH wird den Zugang der Bestellung unverziglich auf elektronischem Wege bestatigen
(Bestellungsbestatigung). Eine Vertragsannahme der RC&E GmbH ist in dieser Bestellbesta-tigung nicht erhalten.
4.3 Ein Kaufvertrag kommt erst dann zustande, wenn die RC&E GmbH die Ware an den Kunden liefert und den
Versand an den Kunden mit einer zweiten E-Mail an den Kunden (Buchungsbestatigung) bestétigt. Uber einzelne
Gegenstande aus ein und derselben Bestellung, die nicht in der Buchungsbestatigung auf-gefihrt sind, kommt ein
Kaufvertrag nicht zustande.

5. Reklamation

Offensichtliche Mangel kénnen nur bericksichtigt werden, wenn die Beanstandung unverziglich nach Erhalt der
Ware, beziehungsweise unmittelbar bei der Abholung erfolgt. Lebens- und Genussmittel, die vom Auftraggeber
falsch bestellt wurden, sind vom Umtausch ausgeschlossen. Verdeckte Mangel an gelieferten Waren (insbesondere
bei verderblichen Lebensmitteln) missen uns unverziglich, spatestens jedoch innerhalb von 24 Stunden nach der
Entdeckung, mitgeteilt werden. Fir unsachgemafle Lagerung durch den Auftraggeber Gbernimmt die RC&E
GmbH keine Haftung.
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6. Zahlung

Das vereinbarte Entgelt ist bei Lieferung bzw. bei Ubergabe an den Kundenoder dessen Bevollméchtigten zur Zah-
lung fallig, sofern nicht etwas anderes vereinbart ist. Bei Vollkaufleuten tritt Verzug ohne Mahnung ein. Bei allen
Bestellungen, Reservierungen oder Veranstaltungsbuchungensind wir berechtigt, bis zu 50 % des Auftragswerts bei
Auftragsannahme und weitere 25 % bis zum 10. Werktag vor der Veranstaltung als Vorauszahlung zu verlangen.
Leistungen bis zur Zahlung einzustellen oder vom Vertrag zurickzutreten Kommt der Kunde mit der Zahlung un-
serer Rechnung in Verzug, sind wir berechtigt, Verzugszinsen It. § 288 BGB zu verlangen. Die Geltendmachung
eines dariber hinausgehenden Schadens bleibt uns vorbehalten. Werden uns nach Vertragsabschluss Umstande
bekannt, die auf eine Gefdhrdung unserer Forderungen schlieBen lassen, so sind wir berechtigt, abweichend von
den vereinbarten Bedingungen nach unserer Wahl Vorauszahlungen bis zur Hohe der Auftragssumme oder Si-
cherheitsleistung zu verlangen. Wir sind zum Ruckiritt vom Vertrag berechtigt, wenn der Kunde eine von uns ge-
forderte Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung nicht binnen einer Frist von einer Woche leistet. Treten wir vom
Vertrag zurick, so sind wir berechtigt, 25 % der Auftragssumme als pauschalierten Schadensersatz zu verlangen.
Die Geltendmachung eines weitergehenden Schadens ist dadurch nicht ausgeschlossen.

7. Lieferung

Wir liefern und vermieten ausschlieBlich auf der Grundlage unserer allgemeinen Geschaftsbedingungen; abwei-
chende Bedingungen unserer Kunden sind uns gegeniber nur wirksam, wenn sie im Einzelfall schriftlich mit uns ver-
einbart worden sind. Bei Lieferung im Stadtgebiet Bielefeld: erheben wir Liefergebihren von € 25,00 pro Anfahrt .
AufBerhalb Bielefelds: € 1,80 pro gefahrenen Kilometer fir Fahrten mit PKW oder Trans-porter oder Lkw. Wir sind
bemiht, vereinbarte Liefertermine einzuhalten. Gelingt uns dies im Einzelfall nicht, so gesteht uns der Kunde eine
Toleranz von bis zu 60 Minuten zu. Versenden wir die Ware oder den Mietgegenstand nach einem anderen Ort
als unserem Firmensitz, so geht die Gefahr auf den Kunden iber sobald wir die Ware oder den
Mietgegenstand dem mit der Versendung beauftragten Spediteur, Frachtfihrer oder sonstigen Dritten
ausgeliefert haben. Erfolgt die Versendung mit unseren eigenen Fahrzeugen, so geht die Gefahr Gber mit dem
Zeitpunkt der Anlieferung ebenerdig hinter die erste verschlie3bare Tir am Bestimmungsort. Der Kunde tragt die
Transportkosten von unserem Firmensitz zum Bestimmungsort. Verbrauch und Fehlmengen werden im Hauptbetrieb
in Bielefeld gezdhlt und festgestellt. Verlust oder Beschadigung von Mietgegensténden. Fir angemietete Gegenstéin-
de obliegt dem Auftraggeber von der Ubernahme bis zur Rickgabe die Sorgfaltspflicht. Bei Beschadigung oder
Verlust durch Eigenverschulden des Auftraggebers werden die Kosten der Wiederbeschaffung beziehungsweise
der Reparatur in Rechnung gestellt.

9. Besondere Vereinbarungen fir das Catering an Messestanden Lebensmittelbestellungen aus dem Standardange-
bot kénnen bis 24 Stunden vor dem vereinbarten Liefertermin storniert werden. Auf Wunsch des Kunden nehmen
wir nicht angebrochene oder ungedffnete Gebinde (Kisten oder Kasten, Kartons 0.4.) zurick und erteilen dem Kun-
den hierzu eine Gutschrift. Die Rickholung unversehrter Gebinde sowie die Rickholung eventuell bereitgestellten
Geschirrs (Inventars) erfolgt am letzten Messe- oder Veranstaltungstag. Beschadigtes oder verloren gegangenes
Inventar oder beschadigte Gebrauchsgiter stellen wir dem Kunden zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung.
10. Schriftform

Abweichende Vereinbarungen oder Nebenabreden bedirfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriftform.

11. Gerichtsstand und Erfillungsort

Fur das Vertragsverhaltnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfillungsort ist Bielefeld, sofern der Kunde
Kaufmann, eine juristische Person des dffentlichen Rechts oder ein &ffentlich-rechtliches Sondervermégen ist, fur
alle anderen Kunden gelten die allgemeinen gesetzlichen Bestimmungen. Mit Ihrer Unterschrift werden unsere all-
gemeinen Geschaftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt.

12. Salvatorische Klausel

Sollte eine oder mehrere der gestellten AGB's unwirksam sein, bleibt die Wirksamkeit der sonstigen AGB'’s unbe-
rihrt. An Stelle der unwirksamen Klausel treten die allgemeinen gesetzlichen Vorschriften.

Stand 02.2022. Alle Preise sind bis auf Widerruf gultig.
Irrtum, Druckfehler, Anderungen vorbehalten.

Fotos und dargestellte Speisen dienen ausschlieBlich
der Dekoration und zeigen nicht die bestellbaren.
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